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Editorial

Por lo grie parece, la venlu de fulletos de 16 pdginas y pe-
queito formato (10 x 15 cms., generalmente) conteniendo los
argumentos y cantables de operas, zarzuelas, comedias, ju-
guetes liricos y sainetes, constiluyd un negocio para quienes
tuvieron la vocacion y la canstancia de levarile a término, El
proceso, esenctalmente, era el sigutente: Una cbra de teatro
—una vez obtenido el refremdo del pablico- era “reducida’ g
usnas lineas en prosa, salpivadas de vex en cuando con los nii-
meros musicales de mds éxitu. Ese texto “arreglado” se man-
daba imprimir y, o bien se vendia en 103 puestos estables de
periddicos y en los quinscos, o bien se pregonaba y cantaba en
calles, mercados, cafés, saiones y teatros de pequerias locali-
dades por alguien especializada. Fue famoso en ese oficio du-
rante décadas fulian Iriarte Lorea, navarro de origen ¥ falto
de un brazo, guien recorrit Espavia entera desde 1880 busia
los primeros afios de este siglo, llevando para cantar y vender
mids de doscientos argumentos distintos de ese reperturio. Bl
piblico, finafments -y en especial los aficionados al Arte de
Talia o a las obras musicales—, compraba esus libritos o se sus-
cribia o ellos para recibir comodamente en su domicilio la co-
leccion complela. Celesting Gonzdlez, duedio sucesivamente
de los quioscos de la Plaxa Mayor y de Fuente Dorade en Va-
liudolid, liago a ofrecer a su parroquia distribuida por toda la
Peninsula mds de quinientos titulos de cuyas transcripciones
¥ reducclones fue autor. Otros adaptadores, como José Aran-
da y Acisclo Gil en Madrid, lambién cumplieron el mismo pa-
pel, defanda clave en primera pigina su autoria ¥ mencio-
nando el recursa a la Justicia en ef caso de que no se respeta-
ra su devecho 6 se plagiara su trabajo.
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EL CONSUMO DE PAN TRADICIONAL EN LEON Y SU DI-

MENSION SOCIAL

No abundan los estudios etnograficos que
aborden el consumo del pan tradicional comn
alimento primario, Resulta, euande menos, ex-
trafic que a no ser en algunos estudios de cos-
tumbres locales o en publicaciones de gastrono-
mia general, en los que s6lo sc citan superficial-
mente algunos tipos, no se estudie a fondo la
elaboracién y consumo del pan tradicional, asi
como los titiles empleados. Si bien en la actuali-
dad va siendo cada vez mds infrccuente locali-
zar un horno Lradicional de panaderia, en la
provincia de Leén, en la época preindustrial y
hasta no hace demasiados afios, el amasado y
cocido del pan se solian hacer individualmente.
Cuando hable de pan me eslaré refiriendo siem-
pre al “pan cocido”, pueste que puede induecir a
error el hecho de que antignamente la acepcién
"pan” ge Lomaba para denominar genéricamcente
a todos los cereales panificables. En cada hogar
se hacia la masadura gue era la caniidad de pan
gue se amasaba de una sola vez ¥ abastecia las
necesidades familiares durante quince o veinte
dias, hasta la préxima hornada. En las piginas
gue siguen vamaos a realizar un viaje por las di-
ferentes etapas histdricas por las que ha pasado
el pan, como alimento bdasicn, desde los anales
de la Humanidad, haciendo escala cn las formas
de elaboracidn tradicional en las comarcas leo-
nesas durante siglos, sin que el lector pueda
echar en falta los 1tiles que se empleaban en ta-
les menesteres. Podremos detenernos también
en los ingredientes m4s comunes: levaduras o
furmientos, clases de harinas e, incluso, nos da-
rd tiempo a examinar los diferentes tipes de pa-
nes y tortas tradicionales: panes que se usan co-
mo alimento ordinario; los que se emplean como
ingrediente tipico en cclebraciones de algunas
flestas religiosas y civiles... En definitiva, no s6-
lo voy a estudiar el pan comeo alimento primario,
sino también la dimensidon social, as{ como la
simbologia que representaba antafio en determi-
nadas flestas y ritos e, incluso, el aspecto que
suponia para la econdmica tradicional su consu-
mo; la cantidad estimada que se consumia por
habitante y dia en ¢l Leén de finales del siglo
XVIIL. Repasaré diferentes etapas, estudiando
la evolueién que ha experimentado este alimen-
to basice de nuestras gentes. También haré refe-
rencia a alguncs “juegos” tradicionales en los
que el pan y atros productos de panaderia juga-

Manuel E. Rubic Gago

ban un papel primordial. Finalmente introduei-
ré lo que podriamos Hamar Conclusiones al tra-
bajo realizadn, donde se especificardn diversas
vieisitudes e inconvenientes con que se pueds
encontrar un investigador que pretenda abun-
dar en el estudio del pan como elemento etno-
grafico,

El. PAN DESDE SUS ORIGENES HASTA
NUESTROS DIAS

Durante la Edad de Piedra, hace unos 10.000
afios, el hombre se sabe que recolectaba ciertas
plantas gramineas y masticaba sus granos para
alimentarse, M4s tarde aprenderia a malturar o
triturar esos granos o cercales con ciertos uten-
silios rudimentarios, fabricados por él. A esa
moltura de cereales comenzé a afiadirle agua,
formando una papilla muy nutritiva. Algo mas
tarde aprenderia a fabricar una especie de lor-
tas de pan rudimentarias colocando aquella pa-
pilla sobre piedras candentes. La técnica se ha
de ir perfeccionando hasta conseguir el pan fer-
mentado, cocido en hornos,

Los origenes mas remotos del pan fermentado
los encontramos en Babilonia y en Egipto. Los
israelitas lo extenderian después por otros pue-
blos tras su éxodo de la tierra de los faraoncs.
En la Roma clasica hasta el siglo IT a. C. el pan
ge cocia en los propios hogares. A partir de ese
momenta comienza a cocerse en hornos comuna-
les por panaderas especializados. Los panes fer-
mentados se adornaban con hingjo, persjil, ador-
midera y una variedad amplia de harinas de di-
fecrentes cereales. En los recetarios del célebre
gastréonoeme Apicio aparecen varias recetas en
las que interviene el pan, como ingrediente. Asi,
las torrijas, de consumo tan tipico en Ledn du-
rante el tiempo de Cuaresma y la Semana Santa
ya se preparaban en la Roma clasica remojando
tostadas de pan en leche para después freirlas y
rociarlas posteriermente con miel, En el caso de
Le6n también es frecuente remujar las rodajas
de pan en vino tinto antes de freirlas, en vez de
leche y espalvorearlas con canela molida v azi-
car en vez de micl. La receta tenia un doble fin:
por un lade era un alimento “no prohibido” por
las severas imposiciones eclesidsticas en la Cua-
resma y, por oiro lado, se empleaba también pa-
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ra pixler aprovechar el pan de hacia varios dias
cuando estaba reseco ¥ dure v las dentaduras se
resenlian al magticarlo,

En la Edad Media son muy frecuentes los
hornos piblices en monasterios, conventes v
propiedades sefioriales. Asi, en los libros de
cuentas del Monasterio de Carracede {Ledn?,
aparece reflejado un consumo bastante grande
de pan cocide. No obstante —nos dice Ralboa de
Paz— habia una clara diferencia jerirquica y so-
cial: asi, mientras los monjes comian pan blaneo
de trigo, los familiares y trabajadores consumian
£l pan negro, de centeno. El monasterio sdlo cul-
tiva una pequefia parte del consume total de
pan por los propios monjes. El resto proviene de
los renteros més cercanos, de Cobas ¥ Salas de
la Ribera, entre otros. Los hornos medievales
podian ser utilizados por las gentes gratuita-
mente, en el vaso de las propiedadces sefioriales,
bajo la supervision del alealde. Asi, cuando el
panadero daba el aviso, las mujeres acudian con
la masa que habian preparade en casa. Una vez
cocido el pan, cada familia recogia el suyo, yue
reconocia gracias al “sello” o sedal que habia he-
cho en la masa. De ahi deriva la costumbre que
ain se congerva de hacer ciertos dibujes o scfin-
les a modo de marca del alfarero a las hogazas
con motivos florales, etc,; variando conforme al
tipe v uso a que cstén destinadas.

Entre los siglos XVI y XVII nos dice Covarru-
bias que el pan covido principalmente se hacia
eon trigo y, donde faltaba éste, se hacia con ce-
bada, mijo, panizo, garbanzos o castafias,

Durante ¢l siglo XVIIT en la ciudad de Ledn
se consumia el equivalente entre selscientos cin-
cuenta y setecientos gramos de pan cocido por
habitante y dia; salvo las tropas que consumian
una media de seigcientos treinta ¥ ¢inco gramos,
Para salvaguardar la calidad del pan cocido
frente a los consumidores, asi como para evitar
la sisq fraudulenta en el peso y las maquinacio-
ncs para alterar los previos, las ordenanzas mu-
nicipales de cada municipio tenian previsto
nombrar a una serie de visitadores que cran los
encargados de velar por la calidad del pan que
se consumia en la cludad y que diariamente era
cocido por casi doseientas panaderias censadas.
Concretamente, en la cindad de Ledn en 1751 va
existian ciento cincuenta y dos vecinos que ven-
dian pan en el barrio de San Martin, lugar de
comerrio por excelencia de la ciudad; sélo diez
afios mds tarde, en 1761 ya habia ciento ochenta
¥ cinco vecinos que vendian pan cocido en la ciu-
dad, aumentando paulatinamente la cifra de es-
tos artesanos. Se “vigitaba” el pan cocido que se
vendia en la via pablica, generalmente en la
Plaza Mayor, ya que estaba expresamente prohi-
bida la venta en los propios domicilios,

Exiatian lres clases de pan cocido, atendien-
tto A su calidad: el corriente o “medianc”, de trigo
v centeno; €l especial o francés y &l “salvador™,
hecho con salvados,

A cste respecto nos dice Martin Galindy que
en la ciudad de Ledn, a mediados del siglo XVTII:
“es sorprendente la cantidad de familias que se
dedicabun u vender pan v, sobre todo, el hecha de
que tal ocupacidn fuese compntibilizada con pro-
festones de tipo intelectual. Algin escribano o co-
misionista aparece vendiendo pan, pero en ese co-
so tienen criada gue de ello se encarga”,

La eifra de media diaria de consumo de pan
en el Ledn del siglo XVIII por habitante y dia nos
da idea del tamario ¥ e] peso que alcanzaban las
hogazas de pan, que solia ser del equivalente a
tres kilogramos. Las fluctuaciones en los precios
del pan cocido cstaban supeditadas a las buenas
o malas cosechas de cereal y a [a problemadtica de
los melinos, casi tados hidraulicos, situadoes a las
orillas de los rios gue en verane venian sin cau-
dal ¥ en les mescs de inviernc se helaban sus
aguas, dehido a la rudeza del clima leonés, lo que
ocasionaba importantes problemas de moltura
del cereal. No obsiante esta problemética la en-
contramos documentada en otras ciudades espa-
fiolas con similares resultados,

El congumo de pan ha constituido pues, para
la economia tradicional de los leoneses la base
de su alimentacidn, stendo, por tal motive, ali-
mento esenciy] durante siglos, como nos lo ates-
tiguan ya las cronicas medievales, donde se cita
reiteradamente al pan ¥ el vino evmu la base
esencial de la dieta habitual, tanto dc elérigos
comao de seglares,

DEL PAN EL AMASADO TRADICIONAL EN
LEQN

Como hemos dicho, ¢] amasado tradicional se
solia hacer en casi todos los hogares para auto-
consumo de la unidad familiar, antes de que las
modernag panaderias y panificadoras fueran re-
legando al simple recuerdo este vigjo oficio arte-
sano.

Cada quince o veinte dias la familia comen-
zaba a preparar la masa durante la noche para,
al dia siguiente enhornar. El ingrediente bdsico
en la elaboracién de! pan era la harina, que po-
dia ser de trigo, venteno o maiz, asi como do
otros cereales, con o sin salvade. Dentro de la

-harina de trigo habia diferenties {ipos, atendien-

do a la especie de este cereal: candeal, seruendo,
trimosin, etc. También se empleaba agua, que
solia sc¢r de manantial, sal gruesa y hurmiento o
levadura. Ademads, se podian emplear otros mu-
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chos ingredientes, acordes al tipo de pan que se
quisiese elaborar, o a la comarca o zona geogra-
fica de gue se trate.

La harina, desde su moltura en el molino ha
de puardarse en un sitio adecuado hasta que se
amase el pan. Asi en la comarca de La Cabrera
(Ledn), la solian guardar cn zurrones de picl,
para gque no se estropease. En zonas de la Mon-
tafia leonesa, debido a las frecuentes humeda-
des se solia conscervar en horreos, como sucedia
en Riano, Pedrosa del Rey o Prioro. No chstante
y slempre que se padia, era preferible moler ce-
real el dia antes de la masaedura.

En la mosera, especie de artesa de madera,
hahitualmente de roble, similar a la empleada
en la matanza del cerdo {(frecuentemente era la
misma), se mezclaban los ingredientes ya des-
critas. La mezcla habia de ser duramente traba-
jada a brazo por las mujeres. Después de “traba-
jar” bien la masa y darle forma se debera dejar
reposar por espacio de varias horas en la tabla
donde se colocaran para llevarlas luego al hor-
no, bien tapadas con el estrao, o sébana de pafio
o algodin, pura que luiden, es decir, reposcn.
Cada hogaza debera pesar, antes de entrar en el
horno unos tres kilos. Con cardcter previo a esta
operacion sc habra tenido cuidado de calentar el
forno con leiia de roble, encina, brezo, tejo, palos
resecos de escoba (urz), retamas o piorno, de-
pendiendo del tipo de lefia que abunde en cada
comarca. Una condicidn previa a la de encender
el horno es limpiar el interior, es decir, donde se
va a cocer el pan, con las mundillas o0 “mundie-
llas”, hechas con un manojo de cuelmo (paja de
centeno) remojada convenientemente, con ¢l fin
de limpiar las cenizas y restos de la masadura
anterior, al objeto de que los panes se cuezan
bien y salgan limpios y con buena presentacién,

Para saber si el horno habia alcanzado la
temperatura idénea, en algunos lugares se echa-

ha dentro un puiiado de harina. Si brotaba una
pequeria llama el horno estaba listo. Era €l mo-
mento preciso para introducir con la pala, de
madera de roble, por ser mds resistente al calor,
las hogazas de pan para ser cocidas. Era necesa-
rio, ademads, controlar la coccidn, a fin de que la
hornada no se estropease, Los panes solian es-
tar listos para sacar en un tiempo de una a tres
horas, dependiende del tipo, tamafio ¥ estacién
del afo, etc.

En algunos pueblos, como era el caso del de-
saparecido Pedrosa del Rey, anegado hoy bajo
las aguas del embalse de Riafio, a la masa de
pan se le afiad{a un poco de puré de patatas y de
mazada o especie de suero que queda tras mao-
zar [(batir) las nalas de la leche para obtener la
mantequilla, o bien leche de vaca. Estos ingre-
dientes hacian posible que el pan quedase mas
suave ¥ sabroso, manteniéndose por mas tiempo
sin ponerse duro.

Para la mayoria de nuestiros pueblos el dia
que se enhorneba cra un dia de fiesta y regoeijo
para toda la familia. Por ello no era extrafio que,
cocido el pan, se aprovechase el horno, adn ca-
liente para asar un cabrito, pollos, empanadas...
u otros tipos de panes v tortas que veremos mas
adelante.

TUTILES NECESARIOS EN LA ELABORACION
DEL PAN

A continuacidon creo importante resefiar los
mds comunes elementos que solian emplearse
en casi todas las comareas leonesas para la ela-
boracion tradicional del pan. El vocabulario que
aparecera en letra resaltada gerd el que se em-
plea en las distintas comarcas: Argiiellos, Babhia,
Bierzo, Cabrera, Laciana, Maragateria, Monta-
na de Riafo, Omarna, Sajamhre, Tierra de Cam-
pos, cte., etc,

— El horno: suele ser una béveda en forma de
media naranja construida fuera de la vivienda
que se comunica con la cocina. Se sunele fabricar
con ladrillo de barro ¥ se recubre con arcilla ba-
tida. La base ea de piedra. Su boca se remata
con ladrillos de arcilla cocida. Sobre ella est4 la
chimenea. E]l horno que esta bien construido ha
de tener paredes del grosor necesario para que
el calor no se escape y el pan no quede lento
{poco cocido).

— La masera: es una artesa de madera de ro-
ble o nogal donde se amasaba el pan a drazo. Las
hay de diferentes tipos, dependiendo de la comar-
ca de que se trate: trapezoides, ovaladas, ete...

—~ EB{ estrado o estraoc: es el tablero donde ha
de reposar el pan, como ya seialé, hasta que ge
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introduce en el horno, En El Bierzo también se
denomina es¢rao a la sdbana o pafio de lino con
que se cubre el pan para que repose antes de ser
introducido en el horno,

— Los varales: se usan para enroxiar el horno,
extendiendo las brasas de lefa quemada a fin de
guc aquél se caldee por un igual en todas sus
partes, para una correcta coccidn.

— Las mundilias o mundiellas: ya las describi
mas atras. En algunos lugares son conocidas co-
mo pajon o barredero.

— El furmienio o dieldo: es la levadura que se
emplea para hacer subir d¢ tamano la masa de
pan. Antiguamente era natural, ya que se elabo-
raba con harina y agua calicnte, Esa masa debia
reposar durante unos dias, al cabo de los cuales
se renovaba, La tarea es laboriosa v cada macs-
tro panadero guardaba celosamente su secreto
profesional. K furmiento o troza de pan fermen-
tado es de forma redonda, normal, sin cocer, que
se va guardando de hornada en hornada para
que haga fermentar ¢l pan, En los puebles de
Maragateria se solia guardar c¢n cazucla de ba-
rro. En Pedrosa del Rey el furmiento o recenta-
dero se guardaba envuelto en papel, sobre el
suelo, cn un lugar fresco de la casa. Llegaba a
conservarse hasta 20 0 25 dias, que era el inter-
valo maximo entre dos hornadas,

TIPOS DE PAN TRADICIONAL EN LEON

La mayor parte de log tipos de pan que he lo-
calizado se fabricaban con harina dc trigo, en
sus diferentes variedadcs. No obstante y en épo-
vas de escasez, ocasionadas por malas cosechas,
guerrds, u otras causas, se consumian los llama-
dos “panes de carestia”, como eran el conocido
pan negro o la baorofia (borona), elaborades a
partir de salvados de escasa calidad o de hari-
nas de ofros cereales inferiores, como solian ser,
frecuentemente, ¢l centcho ¥ el maiz. En algu-
nos pueblos de El Bierzo ¥ La Cabrera he encen-
trado referencias a una especie de pan que en
épocas de escasez ge elaboraba a partir de hari-
na de castafias, en vez de harina de cereal. Se-
guidamente voy a mencionar algunos de los ti-
pos dc panes mds comunes en la provincia leo-
nesa. De algunos de ellos $6lo queda el recuerda,
pues ya no se fabrican. Para poder definir cada
uno de ellos de manera sistemaética voy a divi-
dirles en tres prandes grupos. Primeramente
deseribiré los que se suelen consumir como. ali-
mento ordinario. Seguidamente habri otro gru-
po de panes que se suelen consumir en determi-
nadas festividades religiosas, o son repartidos
por cofradias piadosas o caritativas. Finalmente
un tercer grupo dende incluiré otros tipos de pa-

nes que son propios de determinadas fiestas ci-
viles. He decidido decantarme por el método an-
lerior a fin de facilitar al lector la recopilacién
ordenada de todos ellos sin scguir, necesaria-
mente, an orden alfabético.

Parnes de consumo ordinario:

- Lo hogoze o fogaza: es el tipo de pan més
frecuente en Ledn. De forma redonda v mis o
mencs alta, dependiende de las zonas, muy me-
tido en harina y con la corteza crujicnte y tosta-
da que al partir deja ver una miga compacta ¥ a
la vez eaponjusa. Se suele amasar con harina de
trigo, de centenc o de mezcla de ambas harinas.
Este tipo de pan es el mas indicado para elabo-
rar las tradicionales sopas de ajo leonesas. Anti-
guamente también se preparaba la popular sopa
buba en los conventos para dar a los mendigos ¥
peregrinos que llamaban a sus puertas pidiendo
una limoesna ¥ an plato de comida, aderezada
con sebo y algo dc sal. Esta sopa servia para
aprovechar cl pan endurccida que los monjes no
podian consumir, haciendo una obra pia para
con los menesterosos. Se suelen amasar con ha-
rina de trigo, de centenc 0 mezcla de ambas. En
cuanlo a sus origenes nos dice Covarrubias que:
“es un pan de moyuelo o de harina mal cernida.
propio de los pastores y gafianes, que ellos se lo
masan y lo cuecen a su fuego y entre la ceniza; v
assi se dixo hogaza, quasi fogaza, por cocerse al
[uege y no en el horne. Puede ger hehreo, del
nombre hhugah, que vale pan cocide debaxc de
la ceniza. Juan Lipez de Velasco dize que hoga-
za s nombre arabigo, correspondiente de Aobay-
zu, de hobiz, que vale pan”,

— La pica de Benllera: seria una hogaza nor-
mal i no fuera porgue al amasarla le son intro-
ducidos unos torrcznos de tocinoe, longaniza y ja-
mén curado. Apenas ya nadie elabora este tipo
de pan.

— El piedn: similar al anterior, s un bollo de
pan con carne dentro, o algiin tipo de embutido.
Se hacian en la zona de Los Argiiellos.

— Bl fornaz: cs un tipo de torta hecha con to-
rreznos de tocino, tipiea de la zana de Montafia,
como es ¢l easo de Tolibia (Ledn).

— La empanada berciana: se caracleriza por
su masa hojaldrada, producto de brusiin es de-
cir, “trabajar” la masa mucho mds finamente
que para el pan normal. Sc puede rellenar de lo-

" mo de cerdo, conejo, pichones v pollo; jamén y

pimientos asados; hotille, pulpe, etec. En otras
zonas de Ledn la empanada que suele presidir
celebraciones lales como romerias o ficstas pa-
tronales, se suele rellenar von carne picada o
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con pescados en escabeche tales como la trucha
o ¢l bonito, anadiéndose pimientos rojos cacidos.

— Bscaldén: Es una especie de bollo de pan
gue se elabora en Los Argiiellos leoneses con
agua hirviendo gque se derrama sobre la masa,;
de ahi ¢l nombre de este pan, al escaldarse la
nasa.

— Boroncho: se trata de una torta de pan de
borona (harina de maiz) cocida en horno de lenia.
Antiguamente era muy frecuente preparar este
tipo de pan en Oseja de Sajambre.

- El torto: es una especie de torta de pan de
borona como la anterior, pero de menor tamaiio.
Se hacfa en la parrilia o tortera.

— La torta de Benllera: es como una hogaza
de pan perv mas estrecha de lo normal. Por el
exterior se untla con aceite, aztucar v miel. Al ser
mag estrecha, se cocia antes yue las hogazas
normales,

— La torta de Valdepiélago: es redonda y
aplastada, similar a la anlerior, con la Gnica di-
ferencia de que a la masa se le sucle afiadir le-
che, lo que le confiere una textura mucho mds
esponjosa v delicada. Por encima sc rocia con
azicar. Es muy tipica en la localidad del mismo
nombre, en la ribera del Curueio.

— Lua torta dulce de Gorddn: se hacia en mu-
chos pueblos de la comarca de Gordén con pasta
de pan normal, aceite y agua y se afiadia azuear.
Se cocia en el horno de lefia que habia en cada
casa. En ocasiones se afiadia a la masa huevo v
una pizca de anis. En Llombera este pan recibia
el nombre de torfa de libro, pues, en este cuso, se
doblaba en varias capas superpuestas, imitando
las paginas de un libro.

- El pan dulce: era muy parecido a la torta
que acabo de describir. S8e hacia con pasta de
pan, azafran, azicar y leche. Era tipico de la lo-
calidad de (Geras de Gordén.

— Paun de montejos: Son barras de pan muy
cocidas ¥ de corleza gruesa y crujiente. Se dice
que esle pan recibe ese nombre debido a2 que es
propio de la localidad cercana a la ciudad de
Ledn, de Montejos del Camine. Su tamaifio es
mayor que el de una barra de pan normal. La
diferencia es que es un pan que necesita mayaor
adicién de harina, por lo cual precisa de mayor
tiempo de coecidn. El pueblo de Montejos me-
diante el usa de un privilegio concedido al mis-
me podia disponer de lefia comunal suficiente
como para poder cocer el pan; motive por cl
cual podian permitirse una més larga coecidn
de dicho pan moniejos, sin que por ello se enca-
reciese el praducto.

~ Lechuguino: se trata de un tipo de hogaza
aplastada y redonda de pan conocido como “bre-
gado” que es propio de la Tierra de Campos, de
corteza lisa y brillante, con un dibujo caracteris-
tico de circulos concéntricos y dibujos que simu-
lan un cogollo de lechuga. De ahi su nombre,

— Pan de Asterga: También conocido como pan
de agujeros. Es de gran tamaifio cada pleza, pero

" de poco peso. Es como un pan normal pero que se

ha elevado mucho de tamaio con el Aurdimiento
v levaduras. Como recuerda el viejo refrdn:

“Pan de Astorgal
mucho en lo mano,
poco en la andorga (estémago)”.

— Pan leonés: son batrras de pan anchas y al-
tas; con los picos redondeados y la corteza muy
crujiente y espolvoreada de harina. Su masa se
prepara con harina de triga. Es el tipe de pan,
junto con la hogoze mas frecuente en nuestra
provincia.

— El mollete: es un panecillo de forma ovala-
da y esponjado, muy poco cecido.

—~La libra; s similar al anterior, con la dnica
difercncia en su peso: el de unu libra; de ahi su
nombre.

— E{ bazo: es un pan moreno hecho con mez-
clas de harina de centeno v de trigo no candeal.
Es un pan sustanciosn, aunque aspero, al comer-
lo. Era muy tipico ¢n la comarca de Maragate-
ria. Era muy frecuente amasarlo c¢n épocas de
escasez de cereal.

— Lo fabiola: se trata de una especie de pan
de muy reciente invencidén, pues se comenzd a
elaborar en honor de la boda entre el rey Bal-
duino de Bélgica con la aristécrata espafiola Fa-
biola en los afios cincuenta; boda de la que se hi-
zo un impresionante eco en la prensa del cora-
zdén en aquella época. Este pan tiene forma de
barra ancha, de tipa “bregado” ¥ con mas leva-
dura de lo habitual, 1o que le confiere un aspecta
esponjoso ¥ suave al paladar.

— La cachuza: es un tipo de pan de baja cali-
dad, donde se emplean salvados, en vez de hari-
na. Se cocia en las zonas de Sajambre y Valdedn.
Forma parte de los llamados “panes de carestia”,
al igual que el bazo maragato.

— E! corino: al igual que el anterior, se hacia
con las sobras de hacer las masaduras, a partir
de salvados o harinas de escasa calidad. ¥ra em-
pleado para dar de comer a las bestias en épocas
de invierno, cuando escaseaban los pastos.

— Bollo sebdn: se elaboraba con pasta de pan
que habia sido muy amasada o muy “scbada”.
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De ahi el nombre. Es un pan propio de log pue-
hlog de Maragateria.

— Bolla astorgana. se trata de un panecillo
hecha con harina de flor ¥ leche, de sabor muy
delicado. En Astorga eran muy apreciados, a fi-
nales del siglo XTX, para consumir con el famoso
chocolate astorganoe,

-~ Empanada de Sajombre: es muy similar a
la empanada berciana, en cuanto a Ia forma y
elaboracidn de su maga. No obstante el relleno
se huce, en este caso, s6lo con longaniza o carne
picada.

Panes de especial consumo en fiestas civiles:

Testimonialmente voy a citar solo algunos de
ellos:

— Bl bollo de Ia zona de Luna: constituia la
cena del dltimeo dia de 1a maja del centeno e in-
cluia migas fritas v azucaradas. El boilo no era
otra cosa que esas migas tan tipicas en toda la
Montafia de Luna. Otra forma de prepararlas
consistia en afiadirlas leche caliente recién orde-
fiada. Era lo que se conocfa como migas canas.

— La regueifun. se trata de una especie de pan
dulce, de color dorado caracteristico. Es autdcto-
no de la comarca de Luna v se consame como
producto tipico en la romeria de reencuentro pa-
ra los habitantes de los pueblos anegados por el
agua del embalse de Luna que se celebra tedos
Ips anes. Puede ser de forma alargada o de ros-
ca. Aln lo elabora durante el verano el panade-
ro de Aralla.

- Bolio de postor: es del Lamano y forma de
una barra de pan, con tocino y longaniza por
dentro. Lo comian los pastores maragatos en de-
terminados dfas festivos. Recuerda mucho al pt-
cdn, la pica de Berllera y al fornaz que ya hemos
vigto,

- El maragato: no es sino una especie de mu-
feco de pan que se les preparaba a los nifins el
dia que se cocia el pan, ante un tonoe puramente
festivo que envolvia a teda la familia aguella jor-
nada. Este mufieco se hacia con la masa que so-
braba de hacer el pan para el consumo familiar.

— La trenzq: s un pan, como su nombre indi-
ca, trenzado, compuesto de dos o tres tiras de
masa de pan que sc cuece cn esta forma, imitan-
da el trenzado del cabello de una mujer. Se dice
que el origen de este tipo de pan es judio y que
se encuentra vinculado a ciertas practicas reli-
giosas hehreas. Su sabor es dulce y suele ir es-
polvoreado de azdear, anises o semillas de ajon-
joli tostadas.

— Pen de castunas: se trata en este cagso de un
extrafio tipo de pan gue consumian, principal-
mente, los pastores de El Bierzo y La Cabrera,
aunque tamhién era muy frecuenie en otras co-
marcas. Se elaburaba con una pasta hecha con
harina de castafias, quedando bastante apelma-
zada la masa. La ventaja que tenia era su alte
valor alimenticio y calérico y, sobre tedo, ¢! largo
tiempo que se conservaba comestible.

— El bollo pare el ramo de las mozas: consis-
tia en una especic de pan dulee con el que se
adornaba en muchos puebles de la Montafia de
Ledn, antiguamente, el ramo que los mozos colo-
caban a la ventana dc las mozas de sus suefios.
En algunas ocasiones en vez de bollo se colacaba
un forto o rosca de pan.

Panes de especial consumo en fiestas religiosas:

~ La rosca de Benllera: era una costumbre ti-
pica consumirla en la fiesta de la Octava del
Corpus ¥ en las bodas. Es una hogaza de pan
con un agujere caracteristico en ¢l medio. Den-
tro de la procesion que se celebra en el claustro
de la Catedral de Ledn, en la tradicional fiesta
de Las Cantaderas, va el carro de las ofrendas
tirado por bueyes, con sus cuerncs adornados
con roscas de pan. Esta es una costumbre muy
antigua; pues ya aparece documentads, al me-
nos, en el siglo XVI. Esta fiesta sc remonta a la
época de la Reconguista y el carro en cuestién
transporta los productos tipicos de la “Tierra de
Lenn”. Existe una tradicién de hodas ¥ romerias
dc muchas comarcas denominada “Carrera del
Bollo” 0 “de la Rosca”, pero méas adelante habla-
ré de ellas.

— El panchén de San Koque: son unas hogaci-
tas de pan bregado que se bendicen en la misa
del dia dedicado a San Reque, c¢n Benllera v que
luego, cada vecino, llevard una pieza para su ca-
sa, una vez bendecida por el cura. La tradicién
del pueblo explica que este pan simboliza el ob-
sequio que ¢l propie santo hace a cada veeino to-
dos loa afios.

— Bollos para “afijaos”: Es una barra de pan
con tocino y longaniza dentro que se cuece en el
horno, similar a los ya descritos. De clara in-
fluencia asturiana, era el regalo que antigua-
mente los padrines hacian a sus ahijadaes en la
Nochebuena de pueblos como Llombera y Geras
de Gordon. La costumbre consistia en que el pa-
drine recogia el bollo hecho en su casa y lo lleva-
ba a la de su ahijado. Este, a su vez, debia ofre-
cer una copa de orujo o algin dulce al padrino ¥
¢l bollo era el simbolo de 1a obligacién que con-

trajeron 1os padrinos para con sus ofijaos (ahija-

dos) el mismo dia de su bautizo.
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- Bolias de San Rogque: son hogazas de pan
que la cofradia del mismo nombre costea todos
los afios desde tiempe inmemorial ¥ que en Po-
sada de Omariia se reparten todos los afios el dia
de la fiesta en honor del Santo una vez bendeci-
dos, a la salida de misa. L.a harina es de centeno
y los panes son guardados por les vecinos como
si de una auténtica reliquia se tratase, en cada
casa, hasta el afio siguiente, en que el Santo les
“obsequiara” con otra bolla. Se les suele dar un
pedazo a los enfermos de la familia, pues, como
nos dice la Leyenda dorada, San Roque es el pa-
tron de las enfermedades.

— Bollo de Las Candelas: era un pan como el
anterior, era bendecido cn la misa, en este caso
en el dia de Las Candclas. En Tierra de Campos
sc le daba cste pan a las mujeres que se encon-
traban en el dltimo mes de gestacidn, a fin de
que tuviesen un huen parte y para que la criatu-
ra naciese en mamenta v dia concretos.

— La oblata: una vez nacido el nifin, cample-
tamente sann, enraizado con la tradicidn descri-
ta en el apartado anterior, la madre, en “accién
de gracias®, presentaba al sacerdote una jarra
de vino y un panecillo: la oblata. Esta tradicion,
como la anterior, sc llevaba a cabo en Tierra de
Campos. Hoy ya se ha perdido.

- Ei bollicén: se trata de un bollo de pan
grande, de harina de trigo amasada, que repre-
senta la figura de un nifio. Se le recubria con un
bafio hecho con clara de huevo y azacar y salpi-
cado de confites de colores. Era tradicién, en
muchos pueblos bercianos usarlo en las bodas.

- Tartas de San Romdn: es otro tipo de torta
semejante a los ya descritos pero con la peculiari-
dad de que a la masa se le afiade vino blanco y
anis, asi como urdimienios, en vez de levadura. Es
tipico consumirlas en la localidad de Valdorria el
dia que se celebra la romeria de San Froilén, con
la tradicional caminata de subida a su ermita.

— Benditas: son trocitos de pan o Acgues que
ge hendecian los domingos en misa, cn la locali-
dad omafiesa de Valle Gordo v a la salida se re-
parten a todos los asistentes.

— La pica maragata: era una especie de hopga-
za con la que antignamente la novia maragata
obsequiaba a las mujeres del pueblo que asistian
al cortejo nupcial. No tiene nada que ver, pues,
con lu pica de Benllera ya descrita.

— Panes de los muertvs: se trata de panecillos
de una libra de peso que en algunos pueblos de
Tierra de Campos eran llevados el domingo a
misa por las mujeres. Se colocaban en el suelo
de la iglesia junto a una vela cncendida. El cura,
con el agua bendita iba bendiciendo los paneci-
llog. A la salida de misa cada cual cogia uno de

ellos ¥ se lo entregaba a los pobres, como limos-
na, Tenia este tipe de pan una doble finalidad:
por un ladoe el recuerdo de los seres difuntos me-
diante la ofrenda ante la vela encendida, como
simholo de vida y, posteriormente, como dadiva
a los mendigos.

— La oferta: antiguamente era la ofrenda que
en Oseja de Sajambre se hacia en sufragio por
las almas del Purgatorio. Era un pan de maiz
que posteriormente se vendia, empledndose el
dinero obtenido en la transaccidén para misas
por las dnimas de los difuntos. Esta oferta corria
a carga de la cofradia de animas de aquel lugar.

— El pan de la caridad: desde 1la Edad Media
se comenzé a difundir la practica de ofrecer a to-
dos aquellos necesitados que asistian a los ofi-
cins religiosos, la caridad, es decir, un pan ben-
decido. La orden religiosa de Los Hospitalarios
se dedicaba durante esta época a entregar a los
peregrinos a Santiagoe de Compostela el pan de
la caridad, de harina blanca de trigo, a fin de
que pudiesen combatir el llamado “mal del cor-
nezuelo” que les producia trastornos de salud al
haber ingeride pun de cenleno atucado por este
hongo. Con el transcursoe de los siglos ha ido de-
sapareciendo la funcidn carttativa, perviviendo
hoy dnicamente esta costumbre desprovista ya
del fin inicial. Asi, en Villamondrin de Rueda to-
davia se reparten hogazas de pan al finalizar la
misa del dia de La Inmaculada Concepeidn {el
dia 8 de diciembre), a todos las concurrentes. La
tradicién arranca, en este caso, del afio 1775,
con la fundacién “Aniversario de la Caridad”, cu-
yo carge se cumple desde entonces todos los
afios. Los bienes sobre los que se fundan son fin-
cas que los vecinos del pueblo se reparten “a
suertes” todos los afios, sin gasto alguno de ren-
ta, cada cuatra anoes. A cambio, el arrendatario
de esas fincas tiene la obligacién de ofrecer en
dicha fiesta el pan de la carided a sus conveci-
nos como “pago” de esa renta.

En la ermita de La Piedad, dentro de 1a pa-
rroquia banezana de San Salvador, cada afio, el
dia 8 de sepliembre, al terminar las misas del
dia, se ofrece a los asistentes unos trozos de pan
de la nueva cosecha. Los actos los organiza la
cofradia de San Blas.

La tradicién del pan de la caridad se conser-
va todavia en muchos pueblos de Ledn. Asi en el
antigue pueblo de Riafio se partian rebanadas
de pan de hogaza que se colocaban sobre un ces-
to grande., En el ofertorio de la misa se ponia
una torta encima del pan y se iba a ofrecer al al-
tar de la iglesia, bendiciéndolo el sacerdote, La
torta, junto con dos velas de ofertae serian para
el cura. Bl canfero, o primer trozo que se cortaba
de la hogaza se subastaba para las dnimas. Las
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tostas de pan las cogian los rapaces y cada cari-
dad gque se recogia llevaba la obligacion de rezar
un Padrenuestro por las 4nimas del Purgatorio.
Todos estos actos eran organizados por el *ma-
vardomo de las Animas”.

Prueba de esta arraigada tradicion del pan
de la caridad son las ordenanzas concejiles de
muchos pueblos de Ledn, como sucede en Andi-
fiuela (Maragateria), donde tal como se despren-
de del contenido de la Caja 8.968, folio 115, del
ano 1693, ocbrante en el Archive Histérico Pro-
vincial de Ledn, en el capitulo 32 de sus Orde-
nanzas Concejtles, respecto al pan bendito:

“Item ordenamus y mandamos gue cada do-
mingo se d¢ por vecindad el pan blanco neceso-
rio para bendecir y repartir en la Iglesia, y el que
no lo diere cuando le foca pague un real, la mi-
tad para luz del Santisimo Sacramento y la otra
mitad para nuestro concejo v todavia quede obli-
gado a darlo el domingo siguiente”.

— El panico: no es sino la tiplea torta o molle-
te de pan comun con que las cofradias religiosas
astorganas obsequiaban a los “hermanos cofra-
des” cn sefialados dias del afio. Esta costumbre
tiene su origen en la donacion que el 52.° obispo
asturicense, don Pedro Fernandez, hize en el
ano 1262 al hospital de las Cinco Llagas ¥ que
consistis en 18 fanegas de trigo que debian re-
partirse en panes a los pobres y cofrades dos ve-
ces al aito, por las fiestas de Santa Marta y sc-
gundo dia de Pascua de Pentecostés.

LA CARRERA DEL BOLLO, O DE LA ROSCA

En las antiguas romerias ¢ en las bodas de
antafio nunca faltaban en loa pueblos maragatos
las tipicas corrides o Carreras del Bolio, rito con
reminiscencias muy antiguas que algunos inves-
tigadores enmarcan dentro del conjunto de ejer-
cicios atléticos que practicaban los astures a fin
de entrenarse para el combate. La costumbre
consiste en una serie de carreras pedestres en
un espacio de unos cien metros de terreno duro
v llano. Compiten dos bandos de mozos, opues-
tos entre si. Uno de estos bandos es el “propieta-
rio” del hollo, es el grupa llamado “de mantene-
dores”. Este bollo consiste habitnalmente en un
muiicco hecho de pan con algunas monedas cla-
vadas en su cabeza, que se presenta sostenido
en brazos de un individuo al que acompaiian los
“Jueces de campo”. Los corredores partian de dos
en dos de la salida, denominada “manco”, dende
sc posicionaban los “jueces de campo”. El gana-
dor de la primera carrera corria la segunda y si-
guientes, hasta que le vencia el contrario v éste
se obligaba a seguir de “mantenedor”, en tanto
continuase ganando, o se agotasen los corredo-

res del bando contrario, en cuyo caso se le otor-
gaba, como premio, el bollo.

En otros lugares de la provincia de Leén, co-
mo es el caso de Sariegos, la ficsta se denomina-
ba correr la rosca, pues cn csta ocasidn el pre-
mio, en vez del bollo, era una rosca de pan, ador-
nada con confites y pequeidias figuritas, La carre-
ra se celebraba aqui en la fiesta de la Octava del
Corpus ¥ la competicién era similar a la ante-
riormente descrita.

En la comarca de Babia se solia celebrar la
carrer de la rosee en las eras o en algin campo
cercano al pueblo, especialmente, como en otros
muchos casos, cuando habia una boda. En este
caso, las roscas gue obtenia el ganador de la
prueba estaban elaboradas con pan dulce ama-
sado con leche v con un aderne de hilillos de
azlcar. La madrina de la buda era 1a encargada
de preparar dos roscas: una para la carrera de
los muchachos y otra para la de los mozas. Al
ganador le corresponderia un tercio del premic
chtenido, es decir, de la rosca. El resto del pan
sc repartia a un pitén, cs decir, un pedazo, para
cada uno de los participantes.

CONCLUSIONES AL ESTUDIO

Tal vez el aspecto esencial que sacamos en
clarc es la evelucién que ha sufrido ¢l pan come
alimento primario indispensable en la dieta ha-
bitual de los leoneses desde sus mas remotas
origenes decumentados. Esta evolucidn ticene lu-
gar obligatoriamente en un marco de necesida-
des alimenticias ¥ de posihilidades que nos ofre-
ce la economia de cada comarca v, dentro de ella,
las posibilidades de cada familia; los tipos de
cultivos v la carencia de atros productos que a
veces hace que la imaginacién consiga crear un
tipo de pan enriquecido con vtras viandas, como
es el caso de la pica de Benllera, el fornez, etc.
Como elemento curioso apreciamos las modas o
costumbres de consumir un tipo de pan en con-
creto gque con el tiempo caen en desuso. Asi, la
mayor parte de los tipos de pan que he citado en
este trabajo ya no se fabrican, quedando sélo
testimonialmente en los vocabularios dialectales
publicados ¢ en cl recuerde de infancia de los
m&s ancianog. En la actualidad ese tipv de pa-
nes, hoy desaparecidos, han sido sustituidos por
otros de procedencia extranjera que nos ofrecen
las modernas “boutiques del pan”.

Respecto a las téenicas tradicionales de fabri-
cacién y los ingredientes basicos de elaboracidén,
en los ultimos lustros ha hahido un profundos
cambio, debido a la cada vez mas pujante im-
plantacion de las panificadoras que consiguen
gran cantidad de produccién diaria a bajo coste,
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con ciertos conservantes y aditivos alimentarios
que congiguen aumentar ¢l tiempo éptimo para
el consumo de los productos panaderos: panes
envasados, panes de molde esponjosos, de molde
toatados, ete.; tal vez mas adaptados a las nece-
sidades modernas de los consumidores. No obs-

- tante todavia es posihle encontrar algin horno
semi-tradicional para quienes afioran el sabor
genuine del pan clasico.

-
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UNA LEYENDA ALBERCANA CON REMINISCENCIAS

CLASICAS

En La Aiberca, pueblo perteneciente a la sal-
mantina Sierra de Francia, las perschas mayores
conocen una leyenda en la que la persecucion
amarosa se relaciona con la vegetacion, en con-
creto con un arbol. La informante que nos la ha
gontado llama a dicha leyenda: "Ef Reble la Mu-
jer”. Y éste sera el titulo que le pongamos, a la ho-
ra de transcribirla {aungue hemos respetade el re-
lato tal y coma sa nos contd, hemos optado por
normalizar la pronunciacién, para que sea mejor
comprendida). El etnotexto es el siguiente:

EL ROBLE LA MUJER

Eran unos novios y 6f andaba detrds, pero elfa
ne fo gueria v la familia de eila tampoco a él. En-
tonces se fue a confesar, y antes fe schaban de
penitencia ir a visitar la ermita San Marcos o a fa
ermita Majadas o a las ermilas que habia fuera. Y
a esta pues le echaron de penitencia que fenia
que ir a visitar la ermita de San Marcos. Y entan-

Jose Luis Puerto

ces ella fue y vio que detrds de ella iba gente per-
siguiéndola. Fue a la ermita, rezé io que fuera y
se vino. Y, al venir pa acd pugs dice gue vio que ia
venian persiguiendo; entonces dice que, en ef
chareo, hay un robis, entre el Charco los Venaos y
el Coto, en una llanura gue hay y hace el camino
liano, aili habia un roble gordo; y entonces pues
dice que dijo:

— Ay, si se abriera ese arbol, me meltia.

Se abrid v se melid, y el hombre paso pa alla.
Y entonces &l, buscandola por un sitic y por otro,
cuande no eso, ella cogic y se vino luego por ahi,
por la Vifla, por Ia Fuente fa Pefia, y dabajo del
puente se metio. Y paso &f deirds, y ya no fa vio.
Y dice que dijo:

— 8i supiera que estaba aqui debajo...

Porque 8 decia que, si no era pa él, que la ma-
taba, que no era pa nadie. Y enfonces, pues ella
desgue vic eso, del susto que pasod, se subio por
{fa gderta La Chanca -y vivia para ese lao def Rin-
con del Tablao- y de ahi subié a la cama. Y se
murio... Un roble que, ese, fo llaman ef Roble la
Mujer, que estd en la Dehesa, enfre el regato el
Coto y el Charco los Venaos. Yo fo ifegué a cono-
cer, pero efa ofro; lo habian cafde ya ése, psro Ja
cruz la vi en ese ofro, y decian que era por aso.
Me lo contd mi abuelo, cuanda iba yo a acostarme
pa su casa, de noche”

{Lugar de recogida: La Alberca. Informante:
Dolores Hernandez Hoyes, 66 afios. Fecha de la
recogida: 26 de febrero de 1994),

El texte gue acabamos de presentar encuadra
perfectamente en la definicidn de la leyenda que da
Vicente Garcia de Diego, cuando afirma: “La leyen-
da es una narracién tradicional fantastica, esencial-
mente admirativa, generalmente puntualizada en
perscnas, época y lugar determinadas” (1).

Dicho texto cumple, ademas, algunos de los
requisitos mas caracteristicos del genero de la le-
yanda de tradicion popular, tal y como son apunta-
dos por el mismo estudioso:

- La condicién de tradicional, es decir, la per-
sistencia en la tradicion popular.

~ El cardcter maravilloso del tema de que trata.

~ La megalosia, que cansiste en agrandar, de-
formar o exagerar los hechos, en darles un carac-
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ter hiperbdlico. Surge, asi, el sentido admirativo,
que nace da (0 considerado come no comun, £o-
mo extraordinario.

- La presencia de impropiedades y anacronis-
mos, tanto en el espacic como en el tiempo,

- El afan de Iocalizacion de los hechos; siem-
pre se supone la leyenda sucedida en un lugar
coh nombre propia, :

— La variacién de fa misma de unas transmisio-
‘nes a ctras, “La !eyenda varia normalmenta en las
transmisiones, porque no se cuenta con las mis-
mas palabras ni con los Mismos giros, $iNa Qu& se
fransmite por conceptos, dejando a cada persena
su expresién estilistica” (2).

La leyenda de E! Roble fa Mujer es un relato
tradicional, vive entre bastantes personas mayo-
res de La Albearca; su tama tiene un garacter cla-
ramentie maravillosg, aungue enmarcado en un
ambignie realista, debido a los persanajes y a los
nombras propios de cada lugar, existentes y per-
tenecientes a fa toponimia menor del pueblo cita-
do, y ademas experimenta variacicnes de unas
transmisiones a otras.

SU FILIACION CLASICA: EL MITO DE APOLOQ Y
DAFNE

Creemos gque la presente leyenda popular, de
tradicidn oral, tiene una clara filiacidn con el mito
clasico de Apolo y Dafne, va gue ochedece a la mis-
ma morfologia estructural. Pero antes de estable-
cerla, vamas a maostrar ¢l texte del mito clasico,
que apareca recogida en las Metamorfosis del poe-
ta latino Qvidio (Libro |, versos 452-585):

Dafne, hija del rio Peneo, fue quien primero
acucio ef interés de Apolo. Esla pasion fue menos
un efecto del azar que una venganza del amor irri-
tado contra él. Porque Apolo, presuntuoso de su
exito sobre la serpiente Riton, viendo a Cupido
con af apercibido carcaj, le amonestd: “Dime, fo-
ven afeminado. ;qué praetendes hacer con esa ar-
ma més propia de mis manos que de (as tuyas?
Yo 8é lanzar las flochas certeras conira las bestias
feroces y conira fos feroces enemiges. Yo me he
gezado mientras vela morir a la serpiente Pitdn
entre las angustias envenenadas de muchas heri-
das. Conténiate can avivar con tus candelas un
fuego que yo na conozeo y no pretendas parango-
nar tus victorias con las mias”. "Sirvete Hi de las
flechas como mejor te plazca —respondio el
Amor- y hiere a quienes te lo pida tu danima. Mas
a mi me place herirte ahora. La gloria que a ti te
vieng de las bestias vencidas me vendrd a mi de
haberte rendido a (i, cazadar invencible™. Dichas
estas razones, void Cupido ¥ se datuvo sobrs ef
Farnase; y disparé dos flechas; con una cfavd el

amor, y el desdén con la cira. Flecha de oro, Ia
amorasa, aguda y sin remedio. Flecha plomiza, fa
desdenosa, y roma. Aquélla atravesd el pecho de
Apolo, y ésta el de fa ninfa Dafne. Cohocio ef dios
la pasion vicienta y fue el amante de ia hija de Pe-
neo, fa cual se refugio en of bosque pretendiendo,
como Diana, dedicarse a ia caza. Muchos la pre-
tendierarl; mas ela desprecié a muchas por no

. cejar en sus silvestres gustos. Y decfale su padre:

“Hija, yo desearia que te casaras. (Cuanto suefio
con tener nietos!”. Le sonrojaban tales deseos; ef
matrimonio fe parecia un crimern; enire los brazas
de su padre suplicaba por su virginidad. recorddn-
dole el don que a Diana concedid Jipiter. Peneo
coneintid, no sin dacirle que su belfleza y sus qra-
cias eran los peores enemigos de su resolucion.
Apolo fa vio; y varla fue enamorarse y sentir {os
apremios def deseo. Creyo con consgtancia conse-
guida por fin. Vana espera. Fuego violento consu-
mia el corazdn varonit. Viendo los ritbips cabellos
de 1a ninfa caer sobre sus espaldas, se decia:
“cCual ho serfa su belleza si estuvieran peinados
con arte?". Viendo sus gjos, rutilos como dos esire-
flas, su boca bermeja, sus dedos, sus manos y sus
brazos desnudos, conmovriase. Y su amor sa des-
bocaba imaginando otras bellezas ocultas. En va-
no la pretendio. Esquivabale sfia con Ia ligereza
del viento. “jEspérame, hermosa mial —clamaba
Apolo—. jEspérame! jQue po soy ningun enemigo
de funestas ideas! jHuyale ef cordera al lobo, el
ciervo al ledn y ia paloma al Aguila, porgue sus
enemtigos son: pero no me fruyas, porgue unica-
mente el mds inmenso amor ineg impufsal |Espéra-
ma, porque pudieras caer sobre las espinas del
camino, siendo yo, sin querer, la causal jSigues el
rumpo mas disparatado!... j5i moderas la ligereza
de t huida, moderaréd ia ligereza de mi persecu-
cionl... [Piensa que no soy pastor gue conduzca
rebafios al son de un caramillo y procura eniénder
el precio de fu conquistal | Si me conocleras... se-
guia estoy de que, si 10 esperarme, No me asqui-
varas con ese ahinco!... Delfos. Claros, Tenedos y
Petara me rinden los honaras debidos. Hijo de Ju-
piter soy, y adivino el porvernir y soy sabio def pa-
sado. Yo inventg 12 emocién de acortar ef canto al
son e fa lira; mis flechas llegan a lodas partes
con goipes certeras. Mas, jayl, que me parece
mds certero quien dio en mi blanco. Siendo e in-
ventor de !a medicina, af universo me adora como
a un diog bondadaso y benefactor, Conozeo la vir-
lud de todas las plantas..., pero ;qué hierba exis-
te que cure la locura de amor? Se conoce que mis
mdéritos, uliles para todos los mortales, unicamen-
te para mf no tenen poder ni prodigio”,

Mientras hablaba asf logré Apole acortar ia dis-
tancia que fes separaba; pero Dafne de nusvo hu-
vO figera... con hermosura acrecentada. Sus ves-
tidos volados y semicaldos... Sus cabellos dora-



dos y flotantes... Divina, sl Debid pensar Apolo
que mas le vallan que las melodiosas palabras, en
aquelfa ocasion, los pies ligeres... y arrecio en su
carrera. Y fue aquello... como una liebre persegui-
da por un galge en campo raso, espectacular y
definitivo. ;La alcanza? JNo la aicanza?... Ya los
varoniles dedos rozan las prendas femeninas... ;Y
como palpita ef corazdn entonces!...

Liego Dafne a las riberas dsl Peneo, su padre,
y le dijo asi, desconsolada: “jPadre mio! Si es ver-
dad que tus aguas tienen el privilegio de la divini-
dad, ven en mi auxilio..., o tu, tierra, jfrdgamel...
porgue ya veo cudn funesta es mf hermosura...”.

Apenas terminé su ruego, fue acometida por
un espasmo. Su cuerpo se cubre de corieza. Sus
pies, hechos raices, se ahondan en ef suelo. Sus
brazos y sus cabelios son ramas cubiertas de ho-
farasca. Y, sin embargo, jqué bello aquel drboi! A
&l se abraza Apoio y casi lo siente palpitar. Las
movidas ramas, rozdandole, pueden ser caricias.
“Pues que ya —soffozé— no puedes ser mi mujer,
serds mi drbol predilacto, laurel, honra de las vic-
tarias. Mis cabelios y mi lira no podrén tener orna-
mento mds divino. j|Hojas de laurel! Los capitanes
romanos triunfantes, subidos al Capitelio, ostenta-
ran coronas arrancadas de tf. Tu cubrirds los porti-
cos en el palacio de los emperadores; y asi como
mis cabellos permanecen sin encanecer nunca,
asi tus hojas jamds dejaran de aparecer verdas™.

Cuando Apolo termind de habiar, el laurel pare-
it descender sobre su cabeza, como aceptando
los ofrecimientos que le acababa de hacer (3).

Como es bien sabido, este mite clasico de
Apolc y Datne fue abundantemente recreado en
todas las literaturas europeas, tanto en el Renaci-
miento como en el Barroco. Un alto ejemplo de di-
cha recreacion culta podemos encontrarlc en el
soneto XIIl de Garcilaso de la Vega (“A Dafne ya
los brazos le crecian”) (4). Pero ne nos interesa
ahora tratar sobre las recreaciones literarias, sino
establecer la similitud tipologica entre la leyenda
albercana y el mito clasico greco-latino.

La morfologia tanto de la leyenda popular co-
mo del mito clasico presenta puntos estructurales
de contacto; aparte de sus detalles particulares
respectivos, obedecen las dos a unas mismas se-
cuencias narrativas, que las podriamos enunciar
del siguiente modo:

— Existencia de una joven hermosa {moza, en
la leyenda; ninfa, en el mito).

— Enameramiento de ella, debido a su belleza,
par parte de un joven (Mmozo, en la leyenda; dios,
en el mite).

— Rechazo por parte de la joven de la relacién
amorosa que el joven le pide.

- Persecucién del joven a la joven por un entor-
no natural. Trata de conseguir por fuerza lo que no
puede alcanzar por gracia.

— Huida de la joven.

— Conversion de la joven en arbol (en el mito,
Dafne se convierte en laurel) o introduccién de la
joven dentro del tronco de un arbel que se abre,
debido a lo cual ella se hace invisible {en |a leyen-
da, la moza se mete dentro del tronco de un roble).

- Imposibilidad de la relacion amorosa, tal y
como el joven la busca, como elemento final.

Nos encentramos, por tanto, ante dos relatos
morfologicamente semejantes. La asociacién en
ambos de mujer con arbol, del elemento femenino
con el vegetal, esta potenciando y recalcando el
sentido genérico de fecundidad que toda la vege-
tacion tiene. Sin embargo, la fecundidad no esta
puesta, ni en la leyenda ni en el mito, al servicio
de la procreacién, sino que lo que se resalta, a
traves de los elementos de la huida y de la intro-
duccion o conversion en arbol, es el slemento
simbdlico de la doncellez y de la castidad femeni-
na. J. A. Pérez-Rioja indica, en este sentido, que
el laurel, el &rbol del relate mitico, “aun anade la
idea de castidad, derivada, sin duda, del paganis-
mo, ya que se consagraba a las Vestales” (5).
Mientras que el roble, el arbal de la leyenda, en &l
cristianisma, viene a ser “emblema de Cristo y de
la Virgen Maria. Por su solidez y duracidn, el roble
suele simbolizar, ademas, la fuerzade lafe y de ia
virtud, asi como la resistencia cristiana frente a la
adversidad” (6). Aqul, en nuestra leyenda, cuadra
muy bien el valor simbdlico de la fuerza de la vir-
tud; el cardcter ejemplarizante, en un sentido de
cristianismo tradicional, queda bien patente y re-
saltado en nuestro etnotexta.

Pero si Apole {y el mozo de la leyenda) es la
personificacion del sol y de la luz, en definitiva, del
dia, habra que entender que la joven simboliza a
su vez el elementc lunar, nocturne, sombrio. La
complejidad significativa, tanto del relato mitico
ciasico, como de la leyenda de tradicién popular
actual, salta a la vista. Pero en este punto nos de-
tenemos. Nuestro cometido en el trabajo presente
no es tanto de tipo interpretativo, sino informativo
mas bien: mostrar la analogia entre el mito clasico
y la leyenda actual, un ejemplo méas de las conti-
nuas correspondencias e interferencias entre lo
culto y lo popular en el terreno de la imaginacién
literaria.

NOTAS

(1) Anictogia de Levendax de fa Literatura Universal, Tomo
1. 32 Td, Estedia Prefiminar, seleccidn y notas de V. Garcia de
Dicgo, Harceluna, Ediwrial Labor, 1998, p. 3 (1% Fdl- 1953),
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(2) GARCIA DE DIECO, Vicente: Op. cfi., p. 10. lia, 1964, es rambién magnifica la reciente de Angel L. Prieto
de Paula (Madrid, Ed. Castalia, Col. Castalia Did4ctica, 2. 21,

(3) OVIDIO NASON, Publio: Las Melemorfosis, 4° Rd., Tra- 1990)

duccion de Federico Carlos Sainz de Robles, Madrid, Espasa- :
Calpe, Col. Austral, n.” 1326, 1980, pp. 27-29. (5) PEREZ-RIQJA, J. A.: Diccionario de Simbolus y Mitos, 4.

Ed., Madrid, Ed. Tecnos, 1992, pp. 260-2407.
(4) Aparte de la ya clisica cdicion de las poesias de Garci- » Madrid, Edl. Tecnos, 1992, pp ’

laso de |a Vega realizada por Elias L. Riviers (Madrid, Ed. Casta- () PEREZ-RIOTA, J. A: Op. cir, p. 370,
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TOPONIMIA DE PESQUERA DE DUERO (VALLADOLID)

E! territorio de referencia ¥ de actividad para
un nucleo rural, en nuestro caso un puebloe de la
Ribera del Duero, viene a constituirlo aproxima-
damente su términe municipal. Dentro de este
espacio tienen cabida prdcticamente todos los
lugares en los que el campesinn tradicional de-
sarrollaba su vida: la vivienda, la iglesia, los
campos de cultivo, las arcas de trabajo v las de
relacidn social, las tierras comunales... En este
microcosmos local el vigitante oeasinnal sélo al-
canza a distinguir sitios con construcciones den-
tro de una aparente homogeneidad del paisaje;
para él todo el campo &5 igual y todo el monte es
une. Sin embargo, el habitante del lugar es ca-
paz de dibujar sobre el terreno un accidentado
relieve de recuerdos y valoraciones humanas.
Para él el espacio se encuentra perfectamente
delimitado y compartimentado, la mayoria de
las veces sin necesidad de recurrir a fronteras
materiales, mediante el recurso a la memaria y
a unos conocimientos hasicos compartides por
todos los vecinas.

Lus gentes conoveian bien esle eapacio y para
describirlo se servian de distintos elementos ca-
racteristicos. Los méas significativos serian los
accidentes del terreno, como cerros, lagunas,
bosques, rios, arroyos o fuenles; pero también se
acude u aquellos rasgos de cierta consistencia
que ha introdueido la mane del hombre sobre ¢l
paisaje, entre ¢llos los camines, lag construccio-
nes e inclugo la propia parcelacion de las tierras
de cullivo. Asimismo al hablar eobre los lugares
no es infrecuente referirse a “las tierras del
tio...”, “el sitio donde estaba el chozo de...” u
otras alusiones a los vecinas que poseen propie-
dades cercanas; no obhstante, cn la mayoria de
ocasiones los nombres de personas no deparan
la formacion de topdnimos y, aunque se siga alu-
diendo ton ellos a determinadas ticrras durante
teda la vida de su propietario e, incluso, una vez
fallecida, hasta entre sus nietos, son nombres
que suelen terminar por desaparecer. Sobre esta
base se cstablece la denominacién de los diver-
508 pagos o partes del eampo como principal mé-
todo para delimitar <l territorio circundante al
pueblo.

Pero incluso cstos nombres proporcionan una
informacion demasiado limitada. La nomencla-
tura y la toponimia regultan sélo un tenue refle-
jo del conjunto de conueimientos que el campesi-
no tiene de su entorno. Los habitantes de un

Antonio Bellido Blanco

pueblo reconocen las distintas parcelas, incluso
cuando son de bosque, ¥ saben cudl es cada uno
de los prepietarios, cudndo planté o corté darbo-
les:; saben la historia reciente de herencias, par-
ticiones, ventas v conflictos (Ferndndez de Rota,
1992: 393). Y a todos estes datos pueden referir-
se cuando hablan de cada wuna de las parcelas,
ampliando el simple nombre de un topénimo a
multitud de aspectos que también aluden, para
las gentes del pueblo, a la ubicacidn geografica,
pero acompaiadas de referencias a la posesidn,
al modo de explotacién, a la ealidad de las cose-
chas proporcionadas v a la incidencia de las in-
clemencias del tiempo de tada una de las partes
del término municipal.

Los topénimos quedan asj reducidos a una
peyguena parte de las referencias reales guoe los
habitantes de una zona emplean para describir
su entorne, pero sin embargo ticnen el valor de
que cada uno de estos nombres tiene una exis-
tencia ma4ds larga que el de las otras referencias
empleadas. Y cllo, sin que pueda evitarse que
también los topdnimos cambien y a veces lle-
fuen a desaparecer.

De todos estos nombres, Lan cotidianos v ha-
biluales, no e8 frecuente encontrar testimonio
escrito. 8u presencia constante en el habla dia-
ria es evidencia, ¥ al tiecmpo garantia, de su ne-
cesaria ¢onservacion. [gual que los usos ¥ cos-
tumbres del trabajo agricola, para la gente del
pueblo no han de perderse ios nombres de los lu-
gares, referencia obligada en el tralo y la con-
servacion. Es la documentacién estatal -bisn ca-
tastros de finalidad eeconémica, bien mapas— la
que fija estos topdnimos por eserito (1), A lo lar-
go del presente trabajo intentaremos acometer
una madesta aproximacidén a la toponimia en el
término de Pesquera de Duero (Valladelid) (2)
donde, a partir de una clasificacion tematica de
los nombres de los pagos, analizaremos su con-
texto espacial y comentaremos la evolucién que
ha sufrido en los Gltimos siglos,

LOS PAGOS Y 8US NOMBRES

Si se analiza el significada de los nombres, se
aprecia que han sido elegidos dentro de un sen-
tida, explicando los lugares de forma concisa y
certara, hasta tal grado que cabria creer que los
topénimos han surgido sclog, sin que nadie tu-
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Figura 1: Localizacion de los pagos actuales en Posguera de Ducro. Cuse wn Cireulo se sediatan los macretopdrimns de las zonas o lotes gue
eran monie hasia inicivy de siglo. Iistado de (o5 prgos actutales:

1. dicara; 2. Atalaya, la; 3. Atalaya Alle, lu; 4. Atarrubios; 5. Acefta; 6. Barea, la; 7. Bavoo de las Crlebras: ¥, Burco det Pscriba no; 3. Dar
co de los Castarios; 10, Rarco de Valdelaguna; 17. Barco of Cerezo; 12, Barco Favdel, 13. Bavco Sarino: 14, Ba rews, fus; 15, Burguiiio de
Valdermoral; 10, Bodegas, San Medro; 17, Boquilla del tio Paulino, ey 18, Builrera o Terrero; 19, Cabaitas, las; 20. Calaveras, las; 21, Cal-
varic, el 22, Calzada, la: 23, Cambricn, el; 24. Camino Vigfa; 25 Caminns Blancos, los; 26, Cuntarilia, la; 27, Caniera, y, 28. Candn, el:
29, Caftada del Olmo; 30 Caial, el 31 Cavabnllas; 32, Curacol, el; 33, Carnftuta; 34. Carralacefia; 33, Carmapinel; 36, Curraguinianila,
37 Cewrrasca, la; 38, Caraviila; 39. Carromtedians, 40, Casa de Camineros; 41. Casa def Ho Manoiilio, 42. Casar, el; 43. Cascajares: 44.
Cascajera, la; {5, Conador, vl: 46, Cerezo, el, 47, Chozo, el 48. Chozn del Guarda, e 49 Chazo de los Frailes o Chozo, el: 50. Chaza del tin
Pitaco,; 31. Colmenares, Ing: 52, Comedor, e 53. Comunes, {5, 54. Concefo; 55, Cornalbo: 565 Corral Alte: 57, Costalumesa; 58, Corarra Al-
, 50. Cotarramena, 60. Cotarro la Iinde; 01, Cotas, los; 62, Cruz del Pastor, Ia; 63, Cuadras, las: 64, Cuernos, las: 65, Cuevas e Agosio;
G0, Cujon. el; 67, Debesa de los Candnivos; 68. Debesa de Monte Alin; 69 Debesa de Vauldelaguna; 70, Debestila, 71. Deposito, al; 72. Des.
gractkd, la; 73. Doscientos Reales, los; 4. Emporrao, ef; 75, Pacornifadas; 76. Enebrada, la; 77, Fnebral o 78 Eres, bas; 79. Erialdn, el 8.
Ermita de Rublalefos; 81, Fscobar, el; 82. Iscuernacihras: 83, Freente Cuby: 84, Fuenie de i Medigzumbre: §5. Fuente de la Salud. 26,
Fuerte del Ho Priscilo; 87, Fuente la Gola; 88, Fuente Mora; 89. Fuente Raton; W0, Fueniz MargullaidAmarguilia; 91, Fuemtelvaso; 92, Fuen-
tesarino, 93. Grandes, las; 94, Guindaloras: U5, Herus; 56, Higueras, las; 97. Hontanillas, 98. Horailla el 08, Hoyo, el 100, Hoyo de la
Cuesia: 101, Hoyo de ias Navas, 102, fTuertas, las; 103, Indio, el 104 Infiernos, lus; 105, Intruso, el 106, ito; 107, Lagares; 105, Langosii-
fo: 109, Lavadero, e 110, Lantllo; 111 Liano de Tanderrera; 212, Hano de Santiago, el; 113, Liano la Casa, of; {14, Ligno la Ceeva, el
5. Lome, la; 116. Madery, el 117, Mafada de las Vacas, la; {18, Majans do los Muerivs: 119. Maisoldaa; 120. Manzana, el 121 Marce
lo; 122, Mascarana, la; 123. Matavral, 124 Miveifuldu: 125, Mira, la; 126. Molar, el: 127, Monte Landerrera; 128, Monte de la Entablada;
129, Morte la Visia, e 130. Nava, 131 Navajos, Ios; 132, Netogjos, tos; 133, Nevera; 134. Noria, ta; 135, Geho Malo, el {36, Qlivg, el 137
o, el 138 Palacio; 139 Palumer, &, 140. Palomar, el: 141, Pared, ln; 142, Pervos, los; 143, Pico Aliu: 144. Pico de Jos Conejos, el 145,
Fiva Polginas; 146, Picon, el: 147, Picin del Pinar: 148 Pilunes, fos; 149, Pivar, el, 150, Pinar de San Pablo: 151 Pinarciily, of: 152, Ping,
el 153. Pinloda, Jo; 134, Pisarrosas; 155. Foza de las Fras: 136 Pozo, el 157 Pozu del Escribang; 158, Pozuelo, el 159. Pradejones, fos;
160, Prade, of: {61, Punia del Pasivelo, I, 162, Quebraniada, la; 163. Quintanar, 164, Quinicn, el 165, Rasilla, el; 166. Rasillo, ef; 167,
Ratones, los; 16K. Raye, of: 1G9. Rayo, &f; 170, Rebollada de! Corval: 171. Redondal, ol 172, Regaderillas: 173, Kendeia, la; 174, Resalso;
175. Revuelta de Cantaelgallo; 176, Rojillas, los; 177, Sagra, la; 178 Sugra, fa; 179. Sategar, el; 180, San Isidro; 187, San Sebastidn: 182,
Sancho Marting, 183 Sanl Cruz; 184, Sarding, [a, 185, Tabla, la; 186. Terstagtiera, a; 187, Tefern, ln; 188, Tenadilas, las; 189. Tras la In-
ma; 190, Trasotero o Tresatero; 194 Trasllanillo; 102, Trece, &l 193, Turguila, la; 194, Pmbrios, los; 195. Val, el; 194, Viglcabao, 197, Vil-
debuerio o Valdebuenes; 198. Valdelaguna o Valdelauna, 194, Vuldemadera; 200, Valdemoral; 201. Valderramira; 202, Valderrera; 207,
Vallarin: 204. Vallgjo, ef, 205, Vailejo la Buena: 266, Vallejondn, 207, Vallejos, los; 208, Valverde: 209, Varga, la; 2110, Veguiila, la; 211
Verdinales, los; 212 Zawnjas, las,
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viera que pensarlos. Para comprender mejor log
apelativos, resulta forzada su ardenacién dentro
de varios ambitos (3).

1. Por un lado se encuentran los relacionados
con lo religioss, cuyo nlimero no es muy elevado,
pero que constituyen puntos destacades por dis-
ponerse -salvo Rubialejos ¥ San Isidro— muy
proximos al puehla coineidienda con dreas rele-
vantes, como cruce de camines v ubicacidn de
bodegas v lagares:

* Unos hacen alusién a ermitas: Ermita
de Rubialejos o Ntra. Sra. de Rubhiale-
jor, Humilladero, 8an Isidro, San Pedrs
¥ San Sebastian.

* Otros son hitos de valor religioso: Calva-
rio, Sagra (derivaria del adjetivo latino
“sacra”), Santa Cruz y Rollo {en este ca-
50 3¢ refiere a un crucero),

2. Otro grupo es el de los nombres con una
significacion geogrifica o topogrifica, que se re-
fieren a:

* Cursos fluviales y fuentes: Arroyera,
Arroyo de San Pedro, Ribera, Hontani-
llas (poza o fuente al pie de una rocal,
Pozas, Pozos, Pozuelo, Fuente Cuho,
Fuente Ralén, Fuente Marguilla y otras
fucntes.

¢ Zonas llanas sin arboles ¥ a veces panta-
nosas: Nava y Navajos,

e Zonas destacadas del terrenc: Cabeza-
das (cabezdén es un alto en forma redon-
deada), Loma, Mirabuenos, Molar (deri-
va de mole ¢ de muela}, Traslaloma,
Trasoterc y Torrejon.

» Zonas donde abundan el cascajo v la pie-
dra: Cascajar, Cascajarcs y Cascajera.
Aieara (4), en caso de ser un derivado

feriria a penuefias hondonadas forma-
das por arroyos, vega es un cspacio mds
amplio y llano; Valeahao deseribiria un
valle estrecho.

+ La pendiente del pdramo, usualmente su
parte superior v la zona mas prixima
del parame: Cotarra v Costalamesa (cos-
ta- deriva de “cuesta”). Respecto a Var-
ga, es diffcil precisar i se refiere a la
parte més pendiente de una cuesta o a
una casilla con cubierta de paja o rama-
J&, pues ambas definiciones podrian dar-
se en el lugar, nue coincide con 1a ladera
del paramo y donde tal vez en tiempos
se levantaba alguna construecién.

¢ Barrancos poco profundos en el limite
del paramo: Barco de las Culebras, Bar-
en Fardel, los Barcos y otros “barcos” (5).

s Zonas deslacadas sobre el valle al borde
del pdaramo, sohresaliendo ligeramente
respecto a éste: Pico Alte, Pieo de los
Conejus y Pico Polainas.

¢ Algunos términes destacarian la celora-
eidn del terreno: Alhal, Caminos Blan-
cog, Cornalho, Rojillos. Albal podria re-
ferirse a un rin {Gordaliza y Canal,
1993) 6 a una ¢olina o altozano (Lloren-
te, 1962: 313), pero en egte cago, por su
localizacién en las inmediaciones del
pdramo, probablementc guardaria rela-
ciom con sus rebordes calizos, que son de
color blanco. Cornalbe significaria cuer-
no blanco, de “cornus” {cuerno de una
pefia) si se correlaciona con ¢l término
Cornalto que Carrera (1594} comenta
en el pueblo de Villacalabuey, y albo
aludiria de nuevo aqui a la blancura de
lag ladecras del parameo.

3. Un tercer cunjunto lo forman los pagus so-

del topdnimo indoeurcpeo ~cara—, ten- bre la vegetacion:

dria un significado similar a pedregal ¥
cascajar.

& Zonas llanas: Llanillo, Trasllanille, Liano
de Landerrcra, Rasillo v otros “Hanos™.

¢ Zonas deprimidas: Hoye, Hoyo de la
Cuesta y Hoye de laz Navaa,

¢ Depdsitos de tierras: Terrero,

¢ Tierras bajas proximas a cursos de
agua, las man fértiles y edmodas, que
dentre de Pesquera correzponderian a
las fuentes vy al arroyo de Pifiel: Val,
Valdemadera, Valdemaoral, Valiejo, Val-
verde, Valvifas, Veguilla y olras que co-
mienzan poer “Val-". Mientras val se re-
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» Especies cultivadas por el homhbre: Ca-
fiamares, Cafnarrojo, Cerezo, Emparrao,
Guindaleras, Higueras, Huertag, Man-
zano, Monte la Vifia, Olivo, Peral, Raba-
nales. Atarrubios (6) tal vez se refiera a
un lugar donde se recogiese o se liase la
pianta de la rubia (término del que deri-
van Royera ¥ Rubialejos, nombre de la
patrona de Pesquera).

» Zonas de bosque: Barco de los Castaiios,
{larrasea, BEnebrads, Fnebral, Lande-
rrera, Matorral, Monte, Moral, Olmas,
Pinar, Pinarcille, Punta del Pinar. Lan-
derrcra (7) parece derivar on su raiz
lan— de “llana”, que para Coreminas



(19558) proviene del céltico landa (“ex- 5. Términos que indican situacion geogrifica
tensién grande de tierra en que sdlo se cen relacion a un punto de referencia:

crian plantas silvesires”), aunque Ra- » Detris las Cercas, Encima de la Hermi-

mirez (1992:16) explica cdmo su uso se
sitia en los inicios del castellano, cuan-
do ¢! latin “planum” se convirtié en “lla-
na”, con su variante dialectal “llan”. Por
otre lado, hemos relacionado Enebrada

con enehral, pero no queremos dejar de’

incidir en que resulta un derivado su-
mamente raro.

Otros términos sobre vegetacién: Esco-
bar {(lugar donde.abuanda la planta la-
mada escobal. Candelero podria derivar
de la misma palabra que candaro, can-
danal o candelo, que aluden a las ramas
y lefia de arbol; o de candela, lo que lo
relacionaria con quemar y arder {(este
derivado aparece citado en textos de ha-
cia 1300). Fuentesarino podria aludir a
la sarilla, una hierba similar a la mejo-
rana. Mocha puede referirse a una ex-
tensidn sin salienles ni prominencias en
el terreno o a una zona pelada y pobre
en vegetaeidn, si1 bicn por la proximidad
de) pago a) arroyo de Pinel nos inclina-
mos Mas a pensar en que aludiria a un
arbol —o varios— desmochado que daria
un caracter peculiar al lugar donde sec
enclavaba.

Zonas de prado: Dehesa, Dehesilla, Ma-
Jada (lugar donde se recoge de noche el
ganado y sc albergan los pastores), Pra-
dejones, Pradillo, Prade y Verdinales
(parte que en una pradera agostada se
conserva verde por la humedad natural
del terreno}.

* Arboles de dimensiones destacadas: Ata-

laya y Atalaya zlta.

4. Lugares que recogen alusiones a animales:

¢ Silvestres: Barco de las Culebras, Bui-
trera, Caracol, Pico de los Conejos, Ta-
suguera (tasugo= tején}). Buitrera (8)
aludiria a 1a presencia de buitres en las
proximidades o al emplazamiento de
sus nidos en el lugar. Resulta muy sirm-
lar a Aguilers, gue significaria “tierra o
rogquedo donde hay nidos de aves rapa-
ces” (Kscudero vy Martin, 1990: 198),
aunque en el caso de Pesquera se nos
hace una interpretacion dificilmente
aceptable por su ubicacidn en una zena
relativamente haja del valle.

Domésticos: Cantaelgallo, Escuernaca-
bras, Majada de las Vacas, Perros.
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ta de Rubialejos, Tras la Loma, Trasote-
r¢, Trasllanillo.

* En ocasiones se alude a otros pueblos o

lugares habitados: Camino de la Abadia,
Carrapalencia, Carrapesquera, Carrapi-
fiel, Carraguintanilla, Carravalbuena.

6. El lote principal de los nombres que hemaos
recopilade lo forman aquellos que incumben a
realizacianes humanas de distinto tipo:

= Caminos y vias de comunicacidn: Barea,

Calzada, Camino de la Abadia, Camino
0 Senda de la Dehesa, Camino Viejo,
Caminos Blancos, Carralacefia, Carril,
Cuatro Caminos, Carfiadas, Revuelta
(con el significado de “curva”) de Canta-
elgailo, ol Trece (indica un punto kile-
métrico) y otros que comienzan por “Ca-
rra-” {este nombre es una evalucién del
latin *carraria®, camino).

* Construcciones y zonas de trabajo: Ace-

fia, Bodegas, Boquilla (abertura de las
acequias para riego), Cahanas, Cantera,
Cafial {cafial pegueiio que se haee gl la-
do de algiin rio para que entre la pesca
y 8¢ pueda recoger con facilidad ¥ abun-
dancia), Colmenares, Corrales, Cua-
dras, Depdsite, Eras, Lagares, Lavade-
ro, Hito, Molino Viejo, Nevera, Noria,
Falacio {casa grande o de cierta impor-
tancia), Palomar, Pilones, Pozuelo, Re-
gaderas, diversas Casas y Chozog, Sale-
gar (sitio donde se da la sal a los gana-
dos en el campo), Ruada, Tarazana, Te-
jera y Tenadillas {cobertizo). El pago
Pared tendria su explicacién en las rui-
nas de un edificio o en una casa vieja
arruinada casi por enmpleto.

Elementos de la villa dispuestos en su
periferia: Barrionuevo, Callejon, Calle-
juela, Cecrea, Plaza, FPostige, Rincén,
Renda y Zercado. La Fsilla o Hesilla (9)
puede ser un nembre derivado del latin
“exitus” {evolucionado hacia ejio, esida
y exida), que aludiria a un campo exis-
tente a la salida del puehlo, comiin a to-
dos los vecinos, donde suelen reunirse
los ganades o establecerse las eras,

Términos refcrentes a zonas con casas,
guizdy antiguas aldeas o granjas: Casar,
Quintanar v Villar.

Areas acotadas: Cotos (10} y Vallarin
(derivaria de “valla”™),



* Blementos sefializadores: Cantén {alude
a un gran miliario ancpigrifico que se
cncuentra en ¢l lugar ¥ que quizas sir-
viera coma delimitador de términaos), Tte,
Majano (montén de cantos sueltos que se
forman en las tierras de labor o en las
encrucijadas y divisidn de términos).

s Parcelaciones: Quifién (tierra de cultivo
¢ parte de ella que se explota en régi-
men de comunidad), Picén, T.a Segunda,
Picén del Pafiuelu, Punta del Paiuelo,
Encornijadas (11} podria guardar rela-
cifim enn la forma de una tierra si hubie-
ra derivado de “cornijal” (punta, dngulo,
esquina de un cbjete); sin cmbargo, es
un vecablo gque quizds coincida en su
significadn con los “cudrano/cuérens/cud-
nere” de la zona de Li€bana, consiatente
en “un terrenc¢ bastanie extenso, repar-
tido enire diversos propietarios, sem-
brado un afio de cereales v otro de le-
gumbres, en el gue nadie puede sem-
brar o plantar le que guiera porque, una
vey recogida [a cuosecha, el ganado pue-
de entrar con entera libertad” (Ramirez,
1992: 18). En apoyo de esta suposicién
estaria la proximidad a un chaezo, ya de-
saparecido {12): asi como la cercania al
Hoyo de lag Navas, siendo esta segunda
caracteristica una coincidencia con el
cuéranc descrite por Ramiroez, dispuesto
junte a una fuente que brota de un hoyo
f{idem: 207,

7. Algunos pagos recogen el nomabre de uno de
eles pogeedorex en el pasado 0 a un personaje que
se ligaria al lugar por un motive actyalmente oi-
vidada:

s Nombres propies: Boquilla del tie Pauli-
no, Casa del tie Manolillo, Chozo del tio
Pitaco, Fuente del tio Priscilo, Llano de
Santiago, Mareelo, Sanche Martin y
Valderramirg.

s Nombres que aluden a profesiones: Bar-
co del Escribano, Casa de Camineros,
Chozo del Guarda, Choezoe de los Frailes,
Cruz del Pastor, Dehesa de log Candani-
gos y Pozo del Escribane.

8. Encontramos también algunns casos que se
refieren a neciones que por fuerza hubieron de
transcurrir en un moemento concrete del pasado
pero que perduran en el apelativo del lugar:

» Revuelta de Cantaelgallo y Malsoldao
(aludiendo 5 una soldadura). Rendeja
parece derivar de rendir (aludiendo a
producir ¥y rentar), que en castellano
antiguo era “render” {esta forma, que

aparece en dotumentos del siglo X1 e
imicios del X111, queds anticuada ya cn
el XIV),
4. Finalmente se encuentran nnos cuantos
payos gue resultan mads peculiares ¥ gue bien
merecen algén comentario mas detenido.

Hay una serie de topénimos dificiles de
sityar etimenlégicamente. Resalso tal
vez sea un vocablo compuesto con “sal-
50" (galsus= salado). Mascarana quizds
ge haya lvrmado a partir de “marcarar”®
{(tiznar o manchar con carbén}. Fardel
estd presente en el nombre de uno de
los barcos y, aunque el primer impulso
es buscarle un significade como “paque-
te o fardo”, resulya tentador ligarlo al
catalan “farda” (procedente del italiano
“farda”= ecxcrementol, que alude a “bro-
za, maleza, hojarasea” y a “desperdieio,
materia sin valor”, Mas dudesa es la pe-
sibilidad de que Alealdiso (13) proceda
de “dleali” (laguna), término del siglo
XV1 prucedente del Iatin.

Cambrién guizds sea un derivado de
“camba-", que significa curva ¥ concavi-
dad, aungue se trata de una hipoiesis
dudosa y también puede tener relacién
con cambréon (arbusto espinoso} (14),
Cujin podria describir 1a forma de una
parcela en el caso de gue proceda de “co-
gujén” {(cualguiera de las puntas que
forman los colchones, almohadas, ete.),
aunque hay una mencidn en el Catastro
de Ensenada a la senda del Guijdn, que
podria coincidir aproximadamenie con
la ubicacidn del Cuyjin y hace pensar
mdg bien en una referencia a tierras ri-
cag ent grava ¥ guijarro.

Hasta aqui hemos visto como cada nombre
tiene una funcidn esencialmente descriptiva y
¢n general coinciden con elementos visibles en
el pasado y que en algunos casos atun perduran;
Bip embargo, en ocasiones la explicacién no es
tan obvia y debe recurrirse a la explicacidn de
los habitantes.

Uno de los cjemplos que manifiestan ésto es
el lugar copocido eomo-lag Culaveras: recibe este
nombre porque, segin los lugarefios, era aquf a
donde, durante la Guerra de la Independencia
(1808-12), se conducia a los mensajerus france-
ses que Hepuban a Pesquera con la intencién de
cruzar el rio sirviéndose de 1a harea que comuni-
¢aba con Quintanilla (donde existia una guarni-
cion francesa). Kran desviados a este lupar en la
crecncia de gue por alli se eruzaba el rio 3, una
vez que legaban, sc les mataba. Respecto al
Majano de los Muertos, parece que aqui, duran-



te la Guerra Civil (1936-9), se dirigieron muchos
camiones repletos de prisioneros sacados de la
carcel del castillo, que fueron fusiladoes en el lu-
gar. La Cruz del Pastor identifica el lugar donde
un pastor fue asesinado por otro mientras al-
morzaba (15). La Desgracia debe su nombre a la
mala calidad del terreno y Los Infiernos quizds
g6lo a su gran lejania respecto al pueblo.

EVOLUCION DE LA TOPONIMIA

Como escribe Ramirez Sidaba (1992: 8), los
topdnimos son testimaonios del pasado. Cada uno
aparcce ¢n un momento precise de la historia
del lugar donde se ubica, peroe sc fijan a él y per-
duran posleriormente como fésiles, prueba de
una lenguan y su evolucién o de acontecimicntos
o realidades bien determinados en un momento
concreto que pueden haber desaparecido con
posterioridad. Asi los estudios toponimicos sir-
ven para extraer numerosos datos sobre la evo-
lucién experimentada en el lugar, y sobhre todo
alli donde antes se encontraban prados, lagu-
nasg, fuentes, bnsques v cercados v hoy, merced a
las concentraciones parcelarias, s6lo gueda una
vasta extensién de disposicién geométriea, uni-
forme ¥ mondtona.

l.a finalidad de los topdnimaos es servir como
“mapa de orientacién” basado en elementos fijos
del entorno. Estos referentes concretos se toman
directamente del medio, pero se produce previa-
mente una seleccidén para subrayar algunos y
omitir otros, y en este proceso se les otorga valor
o significacidn segin unos esquemas mentales
que indican cudles son las configuraciones co-
rrectas para las gentes del lugar (Juliano, 1986:
36). Mas dificil resulta apreciar si en la cleecidn
de un determinado clemento influye mas ¢l cri-
terio del individuo o es la perspectiva del grupo
lo determinante, e incluso s1 a los esguemas
mentales que influyen en la elecciéon no se super-
ponen ademas el azar y las circunstancias ca-
suales. Finalmente, del mismeo modo que los ele-
mentos del paisaje, también los topénimos lle-
gan a desaparecer en ocasiones, pues su U0 €8
abandonado y se les reemplaza por nuevos nom-
bres concordantes con la nueva realidad (16).

Se nos ofrece como una tarea casi imposible
precisar cual fue la primera toponimia de Pes-
quera. Al ser un drea de repoblacién, donde en &l
siglo X se comenzaria a denominar a los pagos
sin practicamente ninguna referencia anterior,
resulta complejo discriminar los posikbles nom-
bres romanos v prerromanos autdetonos respecto
a los que, con una filiacién antigua, traen los po-
bladores de sus tierras de origen. Poblaciones
hubo antes de la reconquista, pero dificilmente

podremos ya saber los vocablos que emplearon
para sus topénimos. No obstante, son seguros co-
mo previos el hidrénimo Duero y, en el vecino
término de Curiel, el nombre de las Pinzas, que
ha sida reconocido por algiin antor como la evo-
hacién de Pintia, v que aludiria a la civitas rama-
na que se localizd probablemente en los términos
de Padilla y Pesquera de Duero, a menos de cua-

- tro kilémetros del actual pago de las Pinzas.

La reconquista llega a esta zona del Duero
hacia 912, pero la situacién seria inestable has-
ta 1009, momento en gque se¢ hard una scgura or-
denacidn poblacional del territorie. Esto explica
que los topdnimes tengan un origen mayorita-
riamente castellano, romance. Con todo, existen
topdnimos de origen romano e incluso anteriores
utilizados en estos siglos de reconquista, ya que
contindan usdndose en época medieval y se uti-
lizan en estos sigles pese a la lejania temporal
con respecto al momento de su aparicion. Entre
los prerromanoes estan varga con el significadoe
de choza (indoeuropeo) ¥ can el significado de
cuesta (preindeoeurcpeo), 4asi como vega (prein-
deeuropeo). De los romunos perviven val o valle-
jo (del latin “vallis™), sagra (deriva del latin ¥sa-
cra” y aludiria a una devocion antigua), carra
(procede de “carrarig” y significa camino, igual
que “calzata®, aunque la segunda seria una via
de mayor calidad), arroyo y nava.

En los comienzos del castellano aparecen una
serie de términos que no encontraremos poste-
riormente. Uno de ellos es llan (Landerrera), que
surge cuando el latin “planus” se convierte en
“Nana”. Otre seria albus {gque encantramos en Al-
hal ¥ Cornalbo), que es sustituido por el término
blanco a partir del siglo XI, ¢i bien no se plasma
tal sustitucién en la loponimia antes de 1212,
Apelativo romance seria también buitrera. Casa-
res es un derivado romance de “casa” que susti-
tuyd al sufijo latino -aria>-era; su formacidn es
claramente medieval ¥ su usv corresponde a los
siglos IX al XI. Rubiales responde a una forma-
cién analoga a la de casares, derivando de “ru-
bia” mediante el sufijo romance -al y teniendo
una cronologia similar (la forma evelucionada
serd ruyales). Morales, con el sufijo -al, tiene
una formacién romance paralela a rubiales.
Otros términos que parecen situarse en estos
momentos iniciales son Encornijadas, Rendeja,
Candelero, Cambrién, Vallain ¢ Aicara.

La mayoria de pagos de Pesquera encajan
perfectamente con el castellane actual, lo que
obstaculiza las precisiones temporales. El papel
gue tuvo “varga” en la Edad Media fue sustitui-
do después por otro vocablo de idéntico significa-
do pero de mas moderna cvolucidon, nos referi-
mos & “barco”. Esta idea viene reforzada por la
ausencia del segundo cn el Catastro de 1752,
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Figura 2 Localizacton de las Pagns citadas en ol Catasiro de Fnsenada (17320, Con un circudn se indionn agqueiing mpdnfmos cuye situa-
CiOn 65 SOl afrusimada,; asimsma otros wo se seftalan on of mapa por desconncerse su Incailzacidn Listado de pagns del Catastro:

1. Adecara; 2. Atbal; 3. Alcaldiso (Alcaldeusa: 4. Arrovera; 5. Arroye de San Pedro, 1 Atarazandg; 7. Atarrinos (dlarrubios, Aterrmeyssl 8.
Azeda: 0. Barriveueto; 10 Bodegas;, 11 Rodsgas o Cuetgs de Yusto, 12, Ruttrera (Butrera); 13, Cabezadas, (4. Calleying 15, Calicjuels;
16. Calvaria, {7, Cdalzada: (8. Cambridn, 19 Caming de la Abadia;, 20 Camino de la Azevia; 21 Camino o Senda de la Debesa; 22 Can-
deleve; 23, Cafiadas, 24. Cadal: 29, Caflameares; 26, Cavtarvajo; 27, Carvalazeria; 28. Carvapalencia, 29, Carvapesguera; 30, Carvapiviel;
1. Carrasca; 32, Carvavalbuens; 33, Carvavifa; 34, Carril; 33, Cosa e los Frailes (0 Padres) (Bernardos); 36, Casar; 37, Cascajaries: 35,
Gascaferads, 30, Cercass, 40, Cofmenares; 41, Cornatho; 42. Corrales de la Debesa; 43, Corrales Nuevos: 4. Colos; 45, Cuntro Caminos (de
Gatlenn): 46 De la Crux: 47, Debesa; 48, Debesitio; 49, Deiris [os Cercas, 530. Encima de fa Hermito de Kubialejos; 51. Encornifadas: 52.
Feilia (Hesiliar): 53, Fuente Cubo; 94, Fuente Raton; 55, Moenie Amangulia; 56. CGuindaleras; 57. Heras, 55 Hermita de Rubialejos; 59. Hito;
6. Humiliadero, 01, ncantiados (v, n.* 51); 62 Lapares; 04, Landerrera; 64, Lome; 63, Elanilln: 56, Matorred; 67 Mirabuenos; 68, Mo-
cha; 09, Molar: 70. Molino Vigjo: 71 Monie Afo; 72, Moral (vd. m "G00 73, Nawa; 74 Navafor 73, Navas; 76, Neverw; 77 Oho; 78 (o de la
Cuesta; 70 Ofo dv lus Newvas: B0, Olivo; 81, Gimas: 82 Owtanillas; 85, Pelacin; 84, Polowmear; 85, Peval; 8G. Picdn; 87, Pinar: 88 Pintads;
e Plaza: 0. Pustigo; D1, Pozas; 92, Poruele; 93, Pradojones; 4. Pradiio; 95, Prado: 90. Puentecillas: 97, Pute del Pinar; 98, Quinia-
netr: V9. Kabanales;, 100, Regoderas, 101, Rendeja; 103, Resalsa: 103, Ribera, 1M Rencdsy; 105, Rallay 106, Ronda, 107, Royora (vd. 0" 4%
108 Ruedea; 109, San Ividro; T30 Saw Pedre; 111 Saw Sebastidn; 112, Senwcha Mariin; 113 Samig Cruez 114 Tofera; 115, Torvera; 140, To-
rrepins; 117, fras la Loma; 118 Tras Ofevey 119, Trasllaniflo; 120, Val: 121 Valdemadera; 122 Valdemoral: 123 Yallain; 124 Vallejo; 125,
Valverde, 126, Valoivias; 127 varga: 128 Varguilly; 129 Veauilla; 130, Villar: 131, Zevcado s

con 1o que quizds no se asentd hasta posterior-
mente, perdiendo vigencia entonces el primero,
Llano seria un término relativamente moderno,
pues hemos visto que primero se emplea lan-
con el mismo significado, e incluso se percibe
que cuando ge aplica ya se desconoce el signifi-
cado de este sufijo romance, pues se reitera su
valor cuande se habla del Llano de Landerrera.

Un elemenio sumamenle practico para preci-
sar la evoluecion topenimica lo proporeionan aque-
llos pagos que reciben nombres de construccio-
nes, pues se puede fijar apreximadamente el mo-
mento de su realizacidn. Para la acefia, sabemos
que va existia en 1731-3 pero no conocemos cudn-
do comenzé a funcionar. I"or contra, no siempre
las construcciones deparan la aparicién de un to-
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pdnimo: en el Pico de los Conegjos se encuentran
unas yeseras de las gue encentramos referen-
cias ocn ¢l Catastro de Ensenada pero que en
ningin caso han llegade a dar nombre al encla-
ve donde se encuentran, ni en lu €poca del Ca-
tastro ni en la actualidad.

Aquellos toponimos que ineluyen un nombre
propio quizds sean mds fdciles de fechar. Al me-
nos en el caso de la boquilla del tio Paulino,
pues Bud parientes alin le recurrdan ¥ debid de
vivir a finales del siglo pasado e inicios de éste.
El resto de nombres propics parccen correspon-
der a un momento cercano, salvo el pago Sancho
Martin, que ya aparece en el Catastro de Ense-
nada. Su eronaologia podria ser medieval, consi-
derando la frecuencia con que se encuentra cn la
peninsula Ibérica el hagiotopénimo Sanctum
Martinum, que tal vez sea ¢l origen del nomhre
del pago.

De la comparacién del Cataslro de 17562 con
los Loponimos actuales, surge la duda de que el
Catastro no haya recogido la tolalidad de los
nombres que existieron en aquel momento. La
duda se funda en cl absoluto vacio observado
dentro dc las zonas quc cntonces ocupaba el
monte ¥ que tal vez sea debido a que se recogian
en el Catastro las propiedades que correspandian
a cada vecino a litule personal, mientras que el
monte pertenceia a todos cllos de forma comu-
nal y eso habria sido causa de que no se contem-
ple la mencién de los nomhres que recibia cada
una de sus partes,

Sin dejar de admitir parcialmente esta expli-
cacion, nos inclinamos a pensar gque la mayoria
de pagos del pdrame y la Dehesa de los Candni-
gus soh de creacion reciente, ya dentro del siglo
XX {nombres como barco y llano, repetidos en el
parame, son claramente recientes), aunque sin
dejar de admitir que algunoes del borde del para-
mo surgirian en momentos anterivres (como la
demuestran los nombres de las fuentes v arro-
yos). D¢ hecho el monte fue de propiedad comu-
nal -y la Dehesa dc los Cantnigos, de propiedad
eclesiastica— hasta su desamortizacién en el si-
glo XVIIT ¥ no se roturd hasta 1906, momento en
el que se vendio todo él. Seria a raiz de la rolu-
racion cuando se inicia la proliferacion de tops-
nimog. Asi podemos saber que mientras al ante-
rior aprovechamiento del mante {(servir de zona
de pasto) corresponden los corrales dispuestos
en las laderas del paramo, a partir de la rotura-
cién es cuando se construyen en cl paramo las
casag y otras edificaciones relacionadas con el
enltivo del cereal, pues muchos vecinos subian
aqui 2 vivir durante los meses de verano en que
ge realizaba la recogida de la mies, ¢l aventa-
miente ¥ la trilla {con anterieridad a la rotura-
cion sélo estaba la casa del guarda). Esta rotu-

racidn es la que motivé la existencia de seis
grandes wpénimos para aludir a esta zona desa-
mortizada, pues en el momento de la venta se
dividié el terreno en siete lotes. También es en
este momento de venta cuandeo une de los lotes,
el de Valderrcra, queda en poscsién de los veci-
nos de Pinel. Reflejo de este proceso de nueva
acupacién del espacio gserian muchos tupdnimos,
como aquellos que hacen alusidn a la forma de
la parcelacidn (la punta del paiiuelo, 1a scgunda,
el picén...) ¥ otros que se deben a construcciones
(el trece, casa de camineros, el llano la casa...).

En el valle, con posterioridad al Catastro, se
acuia Los Cuernns, en claro contraste con la raiz
cornu-, de més antiguo uso ¥ que esta prescente
en Cornalbo, Modernos serian la Minifalda y el
Indic. Ya hemos comentado la aparicién de las
Calaveras, el Majanc de los Muertos ¥ la Cruz
del Pastor.

Tambi¢n merece comcntarse la transforma-
cién o la desaparicién cn el planc actual de algu-
nos de los pagos que recoge el Catastro. Han de-
saparecido Albal, Arroyera, Barrionueve, Cabe-
zadas, Camino de la Dchesa, Cafiamares, Cafna-
rrojo, Corrales de la Dehesa, Corrales Nueves,
Esilla, Mirabuenos, Molinoe Vigje, Moral (17),
Peral, Plaza, Puentecillas, Ronda, Valvinas, Vi-
llar ¥ Cercade. Si hoy se pregunta a algun veci-
no por estos pagos, afirmara con seguridad que
en su puehle no hay ningunc que se llame asi.
Entre los que han eambiado estin Aicara (que
antes era Adecara), Vallarin (que era Vallain),
Cuevas de Aposto (antes Bodegas o Cuevas de
Yusto) ¥ posiblemente lo que hoy es la Mira fue
el lugar antes conocido por Mirabuenos, Otros
ge han integrado dentre dcl casco urbano.

Asimismo entre los topénimos que aparecen
ex novo con pesterioridad a la elaboracién del
Catastro dentro del valle, muchog se refieren a
enclaves de tamano muy reducido, un cardcter
que a veces va indica el propio nombre. Entre
ellos estan Atalaya, el Manzano, Mascarana, el
Olmo, el Pino, los Ratones y el Rayo. De los que
gurgen en loa tltimos doscientos afios, muchos
hacen alusion al ganado o a actividades relacio-
nadas con ¢l, mientras que en ¢l Catastre no se
alude en ningidn caso a los chozos ¥y tampoco
apurecen los pagos el Salegar, Majada de las Va-
cas, Corral Alto, Escuernacabras ¢ los Pilones.
En ningun caso csto seria indicativo de una po-
bre ganaderia cn Pesquera, pueste que en ¢l
propio Catastro se aprecia la importancia de los
prados, el gran nimero de cabras, ovejas, vacas,
bueyes y pollinos existentes, asi como la presen-
cia de corrales (queda constancia de algunos de
ellos en los pagos Corrules de la Dehesa y Co-
rrales Nuevoes, citados en el Catastro y desapa-
recidos con posterioridad).



A través de los nombres parece identificarse
un proceso de cambio en la explotacién de la peri-
feria del término municipal. ¥n un primer mo-
mento se habrian utilizado las zonas de munte co-
mo dehesas de finalidad ganadera, lo que provo-
caria la acufiaecidn de términos relacionados con
tal uso. 8é6lo mds recientemente, como ya hemos
comentado, habria llegado la parcelacién agrienla
de lo que antes fue monte como consecuencia de la
mecanizaeidn ¥ motorizacién del trabajo agricola,
cuyo beneficio mds claro es la posibilidad de rotu-
rar las tierras del paramoe y de desplazarse a dis-
tancias relativamente alejadas del casco urhano
del pueblo cn un periodo de tiempo reducido. En
medio de todo esto se situarian también los nom-
bres gue recogen velerencias a diversas construc-
ciones situadas en el monte ¥ que se irian erigien-
do a 1o largo de todo el proceso de intensificacion
del aprovechamiento.

Pur otra parle, la toponimia y los recucrdos
ligados a ella se retlejan en muchos lugares me-
diante la creacion de leyendas e historias de di-
versa indole que hacen referencia al pasado. Su
origen suele encontrarse en asentamientos de
época prehistdrica, romana y medieval siluados
en las inmediaciones de los pueblos actuales.
Prégimo a Pesquera (en tierras de su Lérminc
municipal y también cn las de la vecina Padilla
de Duero) se dispune el yacimiento argueoldgico
de Pintia, un poblado de fundacién vaccea que
presenta und ocupacién continuada hasla época
medieval. En Padilla el yacimiento era conneido
desde antiguo, como lo reflejan viejos hallasgos
de piezas metdlicas ¥ las exploraciones arqueo-
logicas que se remontan al siglo pasadn, asi co-
me la presencig de un topdnimo tan lustrativo
como Las Quintanas. Por contra, en Pesguera,
nn se tenia constancia de esta antigua ocupacién
v ha sido a partir de los afios sesenta cuando se
ha ido descubriendo. Los lugarefios desconocian
hasta cntonces cualquier mencién a un viejo po-
blado en el lugar, que viene a coincidir parcial-
mente con lo gue se denomina Carralaceifia, y no
existen lopénimos ni historias que aludan a csta
antigua ccupacién,

CONSIDERACIONES FINALES

La correspondencia de los pagos a la realidad
se aprecia a través de su ubicacién. Los que alu-
den al agua se loealizan proximes al rio, en el
borde del paramo 0 en zonas de humedales; los
que sc reficren a elementus gecldgicos coinciden
con el pdramo, sobre tode en sus laderas, y von
resaltes del terreno. Por contra, los términoes
que guardan relacion con la vegetacidn se dispo-
nen dispersos por todo el término municipal; y
lo mismo ocurre con los de animales.

Se reconace una mayor densidad de topdni-
mos en las inmediaciones del casco urbano de
Pesguera, frente a su relativa escaserz en la zona
de paramo. Este hecho se acentia si repasamos
los nombres citados en ¢) Catastro de Ensenada,
pues son muchos mas los que quedan junte al
pueblo y que hay han variado en elerto modo su
cardcter original como pagaos al quedar integra-
dos dentro de la trama urbanislica (aunque por
lo general alin se conserva el conocimiento de
los nombres). Junto a ello se observa gue en el
Cataglro son escasos los topénimos gue ocupan
las zonas que entonces estaban cubicrtas por ¢l
monte, en el norte v oeste del término munici-
pal. Incluso en la aclualidad en las dreas més
alejadas se manifiesta la utilizacién de unas de-
hominacioncs generales que abarean amplias
extensiones, de hecho serian los pagos més ex-
tensos, si bien dan cabida en su interior a nume-
rosos topénimoes que definen dreas de menores
dimensioncs. En conereto cstos pagos mayores
son seis en el pdramo {Valdelaguna, 1a Dehesa,
Montc de 1a Entablada, el Llano de Santiago,
Valdemadera y Valderrera) ¥ uno al oeste (el co-
nocido como Dehesa de los Candnigos).

Otro heche curiose se encuentra en que ¢l co-
nocimiento por parte de les habitantes de Pes-
quera de los topdnimuos no es por completo coin-
cidente con el término municipal. La zona noro-
cste del término, conocida como Valderrera, les
resulta relativamentc desconocida en cuanto a
toponimia, ¥a que la propicdad de las tierras no
les cerresponde a ellos, sino que son sus vecinos
de Pifie] quienes las trabajan. Por contra, los de
Pesguera conocen nomhbres de pagos de pueblos
proximus debido a que tienen propiedades aili.

Paor iiltimo, existe una duplicacidn de topéni-
mos entre 1as antiguas freas de monte (el péra-
ma ¥y la Dehesa de log Candniges) ¥ el valle, que
afecta a los pagos llamados 1a Atalaya {la del
parame recibe el calificative de Alta), las Eras,
los Navajos, el Palomar, el Rayn, 1la Sagra (en es-
te caso, uno en la Dehesa y otro en el paramo) y
el Vallcjo (¢l topdnimo ¢n el paramo es los Valle-
jos). La causa de csta reiteracién parece ser per
lo general la duplicidad de lugares con rasgos si-
milares para los que debe acudirse al mismo to-
poénimo pese & tralarse de distintos pagos (como
cn Atalaya, Eras, Rayo o Palomar),

En definitiva, cada uno de los nombres que
recibe cada parte del término surge de una rea-
lidad palpable, aunque hoy hayamos perdide en
vgasiunes las referencias que los originaron, El
interés de [a lopenimia reside en que mientras
algunos nombres se conservan desde antiguo, al
mismo tiempo otros han cambiado o aparecido
adaptados al vocabulario de cada épova. En los
pueblos que todavia conservan numerosos hahi-
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tantes parece dificil que se pierda esta riqueza
del pasado, pere alli donde la urbanizacién es
mayor y se da la espalda al campo, los nombres
de los pagos carecen de sentido ¥ su desapari-
cién serd la légica consecuencia de tal actitud.

Pese a la importancia que gueriamoes dar a su
preservacién, la toponimia no es un elemento
gue se deha extraer de su conlexto cultural para
volverlo estatico al fijarlo en una hoja de papel ¥
asi congervario inalterado. Mds bien es un siste-
ma perfectamente eonstituido con una funciona-
lidad repleta de sentide. 8in ella, el entorno de
cada pueblo seria un amplio desierto cn cuanto
a denominacion ¥ sus hahitantes se sentfirian li-
mitadosz a la hora de referirse a sus tierras, sus
caminos, sus bosques, sus fuentes, ete. Como se-
fiala M.* Delores Julianc (1986: 38), el espacio
no se organiza con respecto a puntos abstractos
(aflo en nuestra moderna civilizacién se acude a
les puntos cardinales o a medidas de distancia
estandarizadas) sino que, mientras el espacio
que se pretende organizar es abarcable por los
sentidos, no hay ninguna necesidad de elaborar
puntos de referencia gue no se liguen a los acci-
dentes geograficos, En relacion con su génesis y
desarrollo, la toponimia es un ser vive gque eatd
en continuo cambio, dandc entrada a nuevos
nombres ¥y olvidando otros, que se desprenden
de la memoria colectiva. No podemos pretender
que la toponimia se estanque en €l momenta en
que nosotros la recogemos o que la que nosotros
hemos aleanzado a conocer sea la maxima ex-
presion, el cénit, de la toponimia de un lugar
cualguiera, sine que ella sigue evolucionando y
supera todos los pogibles estudios para seguir su
desarrolln, que sdle puede verse detenidn con la
total desaparicion del pueblo que la origina y/o
utiliza.

Queremos finalizar el trabajo con unas pala-
bras que €l jefe de los Duwamish, Seattle, escri-
hid en 1855 para el presidente de los Esiados
Unidos: “Sabemos gue el hombre blanco no com-
prende nuestra modo de vida. El no sabe distin-
guir entre un pedazo de tierra v ofri, pues es un
extrafio gue llega de noche v toma de la tierra lo
gue necesita. La tizrra no es su hermand, 8ino su
enemiga, y cuando la ha vonquistadn, cabalga de
niueco”. Nuestros antepasados nos han legado
un rico tesoro al ensefiarnos a distinguir unos
pedazos de tierra de otros mediante los topdni-
mos, valga este trabajo como reconocimiento a
gu importancia.

NOTAS

(1) Yor vira parit, los mapas del Insdivio Geogrifico Nacio-
nal v los del Servicio Geogralivo del Ejgrito adentds de oo re-
flejar mds que unos pocos nombecs de pagos, no resulla extraro

que yerren gl sttuarlas, por to que esta fuente de inforeacidn
debe ser tratada con fas debidas precauciones

(2% La labor reaiivada no halada Nlegado a buen términc de
ne haber sido por la generosa ayuda de Antonio Romén, Abra-
ham Lubigne v de Teéfilo v Jestis Abvaro Arranz, pues sus orien-
Taciones me hiticron conocer Pesguers coms nunca o hybria
legrado solo,

(31 Tncluimaos aqui topdnimos que pese a haber desapareci-
da hoy del conocimicnto popular —motivo por el cual oo los he-
mes retlejade en la fig, 1-, fueron utilizados en dempos pasados
por los vecinos del puchla, como queda de manificsto por cons-
tazase s mencion en el Catasteo de Ensenada (fig. 2). Aludire-
mos 1 ellos de manera especifica mas adelame.

(4) Advgara en el Catasiro.

€37 El Batquilly de Valderoral ¢s el anice que oaupa una
depresion cn el valle y wo co el piramo.

(&3 T el Catasoro se menciond wn pago ldamado Alarrinos
gue por sus caracteristicas poddria ser ef mismo que Ararrubios
{fste se enclentra citaco en el Catastro solo una vez para refe-
Re A VN CATINGY; asimisme s¢ 2lude tes veoes on cb Calasiio a
Ia cuesta de los Aterruves, gue scria otra variacion del mismo
nombre.

{7» Existe ur. docnmenta medieval donde se transcrihe el
nuiibre del pago como Ande Herrera, ¥ adn actualmente se en-
cuentrn en ucasiones escrro cnmo Anderrera, Andocrera y An-
derres; sin embargo, en el Catastro de Ensenada se escribe ex-
clusivamente 1a forma Landerrera, qué tomamos por buena.

(8) En ¢l Calasire se cita mayoritariamente como Rutrera.

{57 Py &7 Catastro s¢ indica on dos ocasiones la cxistencia de
una esilla.

{100 Tn tdernpos del Catastro hahia aqui un prado, que moy
posiblemente sea a lo gque se alude con el nombre del pago.

{11 Fa el Catastre aparece una sola menclén a un lugar lla-
mydo Invanijadas, wopénimo que posiblemente sea una waala
lrznsenpidn o ung forma erdnes de Encorndjadas.

(12) Era uno de los pocos chuzos en Pesquera —junto a ofm
proxin 4l acena— que no quedaba er €] iimite de] pdramo,

(1%) Aparcoe tambicn ¢itado er ¢l Catastre vomo Alcaldeusa.

(14) Er. el Catastro se dice en unia ocagion que confronta

COIL TANE DTS,

{133 En muchos lugares es tradicional que cuando alguien
muere viclentamente e vn camino, & sedale el sitio con una
crux de madera que perdura afias ¥ afios hasra que se destruye
por s accidn del tiempo.

(16) Mos hemos servido del Catastro Jde Ensenada (1752) co
mo referencia-base sobre la gue dedudir los cambios yue ha su-
fride 12 wponimia en ¢t 4limo cuano de milenio. Para Yos mo-
mentos anterivres hemos recurrido a los trabajos de Escudero y
Martin (19900 v de Ramirez (1992),

{17} En este caso, tenemos ciertas dudas de que sea un pa-
gor realmente, pues a su desaparicion en la actualidad hay que
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unir &) heche de que sea muy semejante su cscriura @ ¢ Molar
¥ que en ¢l Catastre ks menclones al primers (cuatra) se acom-
pafien de alusiones a su cercania al Molar.
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NOTAS PARA EL ESTUDIO DE LA MUSICA TRADICIONAL
DE LOS VAQUEIROS DE ALZADA: LOS BAILES

Loz vaqueiras de alvada vivian en la zona sur-occi-
dental de Asturias. Sus nicleos de poblacién, las brajias,
constitufan pequefias comunidades diseminadas en la ci-
ma y laderas de las montafias del drea. Deben ¢l nombre
de vagueiros a que subsistian, fundamemalmente, por
medio de la cria de ganado vacuno, ¥ de alzada porgue
cambiaban de morada a principios de primavera v hasta
1a llegada del otofio, rashumando con sus panados desde
las brafies de invierno en los valles del interior v de la
franja costera, hasta las braftas de verano en las monta-
fias altas de Tos tdrminos limftrofes con Ledn.

Aungue antiguamenie habia brafay vaqueiras en los
vancejos de Luarca, Navig, Tineo, Salas, Belmonte de
Miranda, Cangas de Narcea, Somicdo, Allande, Sieru,
Las Regueras, Castrillon, Candamao, Llanera, etc., en la
actualidad la trashumanciu es muy escasa. Fn realidad,
solo se da entre algunos vaguelros gue suben en prima-
vera desde zonas de Belmonte v Salas —omo Modreirus,
Buspol o El Pevidal— hasts srarias altas en Somicdo co-
mo Liamardal, La Peral, Santa Maria del Pucnio o La
Falguera.

El mode de vida trashumanie de Jos vaguciros ha cho-
cado siempre con ¢l sedentarismo del resto de los aldea-
nps 0 xaldos, como lamaban los vaqueiros a los campesi-
nos habitantes de los valles del interior de Asturias,
mariietos, nombre que proporcionaban a los moradores
de la franja costera. De hecho. ha sido un grupo social
marginado durante siglos; por ejemplo, cuando bajaban al
mercado 0 a las fiestas de alguna villa tenfan que organi-
zar sus bailes en un lugar apartado de los demds aldeanos.
En algunas iglesias existia una divisién de lugares para
los vaqueiros y ¢l resto de Jos parroquianes, y o mismo
ocurria en los cementerios. Yersos alusivos a este despre-
cio hacia los vagueiros son los siguientes:

AHd van lus cochinas
de la mongera (1);
mds guiero ser vacd
YUE RO VO,

Como respuesta a este menosprecio fuc creciendo la
conciencia de grupo social entre los vaqueiros que des-
Preciaban, a su vez, a los aldeanos. No mantenian contac-
ty con fos habitantes de {os pueblos de abajo y en las bra-
figs se practicd durante muche tiempo una fuerte endoga-
mia, que durd hasta fines del siglo pasado v principios del
presente. As{ pues, también existen versos de respuesta a
los anteniores:

Mes quiero ser de la brafia
¥ gue e 1samen vagueira,

Fidsla Uria Libano

gue no ser de la marina
¥ me gsamern sardineire,

E} folklore musical vaqueiro es, junto con la asturia-
nada, una de las manifestaciones mds originales de la
miisica popular de Asturias. El estudio de este folklore
es realmente interesante, ya que las caructerislicas cspe-
ciales de torma de vida y aislamiento de los vagueiros
hun conservade los rasgos de arcafsmo v autenticidad del
Msma.

Por atra parte, hay que seftalar que esta misica extien-
de su dreu de Inflvencia mas alld del smbiio regional, pro-
longéndose hasta tierras leonesas lindantes con los conce-
jos de Cangas de Nureca, Somiedo, Teverga y Quirds, en
un drea que abarca las comarcas de Rabia y Laciana y se
extiende, cuenca de Sil abajo, hasta el Bicrzo: ya que en
zonas altas de estos lugares también tuvieron los vaguei-
10s de alzada sus brafas de verano.

Ademds —aunque no se haya realizado ningan estudio
en profundidad sobre 1a cuestidn— parccen probables las
influencias mutuas en buena parte del folklore musical
del oceidente hispano, en un drea que abarca, de norte a
sur, tierras de Asturias, Leén, Zamora, Salamanca y llega
hasla zonas de Extremadura. Estas influencias se pueden
explicar por una serie de factores historicas:

- bl abundante trasiege comercial y culural quo se
produce en lorno 2 una de las vias de comunicacion mds
importantes desde 1a época romana: la Via de 1a Plata,

-~ La repablaci6n, durante el periedo de la Reconguis-
ta, de zonas de Ledn, Zamora, Salamanca y Cdceres can
gente de Asturias,

- Las relaciones y contactas que se estublecen a través
de algunos vaqueiros que ejercian el oficio de la arrieria.
Fundamentalmente transportaban pescado desde los puer-
tos de la cosla asturiana y trafan de la Meseta trigo v vino.

- La trashumancia en sentido contrario: de los pasto-
res de ovejas merinas leoneses, salmantines y extremedos
a los puertos de montafia asturianos,

Estus influencias se reflejan, por ejemplo, en la orga-
nologia.

En el folklore musical vagueiro el grupo de los msirg-
mentos idiéfonos es el mas utilizado en la interpretacion
de canciones y bailes. Hay ididfonos de percusion diree-
la: las castafivelas y la rrompa; de percusién indirecta: la
choca v cencerro e idi6fonos trotados: Ja payetsa, Otros
instrummentos caracleristicos son el pandeire, pertenecien-
te a la familia de los membranéfonos ¥ el corno, de los
aerdfonos.
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Las castafivelas de los vaqueiros, hechas de madera
de tejo, son de diversos tamafing segilin lag comarcas; son
pequefias, de unos cince centimeros, en las brafias proxi-
mas al mar, mientras que hacia el interior, cspecialmente
en lag montafias astur-leonesas, alcanzan un tamafio de
hasta veinte centimetros. Las castafivelas grandes tam-
bién se utilizan para acompaiar algunoes bailes del Bierza
leondés.

La payetsa, tixeya v puavella ¢s una sarién o cazo de
metal que el instrumentista sujeta por el mangn con una
mano mientras que, con 11 olra, golpea con ¢l ojo de una
pran Hlave en el filo de su mango.

Latrompa ¢s una cspecic de bidmbao de dimensiones
pequefias, formado por una lenglieta de acero con el ¢je
de armuazdn de hierro de forma ovoide o circular. La
trompa se coloca entre los dientes, sujetdndola con la ma-
no 1zquierda, y con cl dedo indice de la derecha se pulsa
Ja lengiicia y se ponc cn vibracion. La Jengua modifica la
cavidad hucal, que actia como caja de resonancia.

Los pandeiros que se usan en la actmalidad son redon-
dos, pero antiguamente tenfan una forma cuadrada. Esla-
ban hechos de piel de oveja ¥ la manera de tocarlos era
colocando ¢l pandero paralelo al cuerpo, sobre el pecho,
y sosteniéndeloe con los brazos doblados hacia arriba; ex-
to perniitia al instrumentista emplear las dos manos y, por
lo tanto, te daba mayor libertad y variacion en los logues.
Ll pandero cuadrado se usd también en algunay coarcas
leonesas, zamoranas y extremenias.

Ll corno, bocing, bigare v bigare ¢i uno de los sona-
dores mds ancestrales dentro del grupo de los aerdfonos.
Se construye con un cucrno de macho cabrio o con una
concha de higaro. Scgin Juan Uria Riu el corne se usaba
con frecuencia para pedic auxilio por el robo del ganado y
tamhién para ahuyeniar a 0505 v lobos (2), En la misica
tradicional vagqueira esta relacionado con el baile del re-
godingo.

La pavetsa y ¢l pundeire aparecen casi siempre aso-
ciados comoe acompatiamiento instrumental de canciones
v bailes entre los vaqueiros; pues bien, en algunas zonas
de Zamora también se otilizan ambos instrumentos para
acompatiar ciertos bailes (3).

Lu mayor parte del corpus musical de Jos vaqueiros de
alzada estd formade por temas de baile, muy por encima
de los temas vocales (religiasos o profanos) coma -
das, canciones de ronda, mayoes, canciones de Camaval,
villancicos, etc. Entre los temas vocales tenian gran tradi-
cién, por gjemplo, los cantos de boda que se sucedian a lo
largo de toda una serie de ritos: salida de la novia hacia la
iglesia, banquete de bodas, despedida a los novias, cle.

Existe un grupo de temas vocales o canciones, bastan-
te minoritario por otra parte, con una lipologia musical
muy distinta a la habitual de la musica tradicional vaquei-
ra. Son temas con desarrollo melismatico, mientras que la
mayoria de los cantos vaqueiros presenlan muy pocos
melismas. Ademis tienen un ritmo libre, 0o sujeto a una

delerminada estructura ritmica v, por lo tanto, se cantan
sin acompaiiamiento instrumental; este rasgo también es
opuesto al cardcter eminentemente ritmico —sobre todo ¢n
ritmo ternurio- de la unisica vaqueira, reforzado sicmpre
por el acompafiamiento de sus instrumentas tipicos. Por
lo gencral, 1a temdtica de estas canciones es de cardcter
amoroso o hien de exaltacidn de determinados lugares o
de la propia condicidn ¥ orgullo de ser vaqueiro, frente al
desprecio del resw de los aldeanos (4).

También hay que seialar que estos hailes san, précti-
camente en su lotalidad, de tipo vocal, apenas cxisten for-
mas de caracter inicamente instrumenial. Los bailes va-
queiras se organizahan en diversos acontecimientos de ti-
po ritual o festive como nacimientos, boda. ramos, fiestas
en honor a distinlos sanlos, cle.

Por 1o que respecta a 1a forma de inlerpretacisn, en
los hailes vaquciros hay que distinguir dos grupos tunda-
mentzles; los bailadores ¥ las cantadoras que, al mismo
tiempo, también realizaban el acompafiamiento instru-
menial, Las cantadoras se situaban normalmente scntadag
detras de Tos bailadores; era frecucnte que fuesen las mu-
jeres mis ancianas del pueblo v, una de ellas, solia actuar
como directora del grupo, por ser la gque mejor conoefa el
repertorio. Los tonos de las voces de estas cantadoras
eran bastante agudos ¥ de cabeza. Mientras cantihan,
acompafiaban el rione con payeisas y pandeiros. Con res-
peclo a los bailadores, que solian acompaiiarse con casta-
ftuelas, se disponfan en des hileras o en circulo, segin el
tipo de baile; los bailes eran siempre mixtos y, por lo ge-
neral, sneltos en lugar de agarrados.

El arroubcau se conoce en algunay zonas con ¢l notm-
bre de el ladrin o ef alredeor. Ex un haile por parejas que
se disponen en un corre; el nimero de hombres es impat,
por lo que nno de ellos se queda en el centro del comro sin
pareja de baile y ha de intentar sorprender a alguno inter-
poniéndose entre ¢l y su pareja. Al acabar el baile alguicn
grila “cavn la suya™ (“cada uneo la suya™), momento en
que las pargjas se cogen de la mano y entonces, el que
queda sin ella, se llama arronbau, {adron o borrego, se-
guin la denominacién que sc le dé al haile.

Como ejemplo se transciibe a continuacidn el arron-
bau Gwlado Al elivo, al elive, recogido cn ¢l puchlo de
Veigas. en ol concejo sur-nccidente asturiano de Somiedo:
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Al olive. al olivo,
al olive subi;
PO COEEr UL Fama
del altve car.

Del olivo caf,
Aquidn me levantard?;
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el mio amante del alma
que la mane me do.

Que {a mano me da,
gite la mane me dio;
al mio amante del almn
muche lo quier: yo.

Mucho lo guiero yo,
miucho Io he de guerer;
el wio amante del alma
ramiie de laurel,

Desde el punie de vista literario, este tema estd forma-
do por estrofas de cuatio versos heptasilabos con rima en
los pares. Una peculiaridad cs el cncadenamientu de las
estrofas o leixaprende, repitiéndosc el verso final de cada
cuarieta al principio de la siguiente. Por otra parte, la letra
de este arroubau es muy conocida y utilizada en roda la
miisica de rradicion oral espaiivla para canciones de baile.

1.a melodia del tema estd construida sobre el estrecho
@gmbito de un hexacordo, entre Fa sostenido y Re. dcsu-
mrolldndose en la tonalidad de Sol mayor,

Por lo gque respecta al ritono es ternario --mayoritario
en ¢! folklore musical vagueiro— y existe un esquema rit-
mico sencillo que se repife a lo large de la cancién:

;/S_J_qmgoi.lﬂ

En algunas zomas de Asturias llaman la arafia ¥ matar
la arefic a diversas mudanzas o pasos de la jota; pero en-
we los vaqueiros fa arafia es un baile que se interpreta en
un circulo en el gue los bailadores, dispuestos por pare-
jas. han de realizar el paso de jota con guien les sigue a
les precede cn el corro.

I'n la monumental obra Asturias, dc Fermin Canella v
Oscur Bellmunt, aparece una referencia al baile de lg ara-
fia de finales del siglo pasado; cs una descripeidn del mis-
ma que se recoge en la celebracidn de la festividad de
Santa Lucia, en el pueble de San Cosme de la Lstaca
(concejo de Belmonte de Miranda):

«De las mujeres, unas blanden en sus manos desco-
munal sarié, que tocan cont oxidada flave, v viras mane-
Jun exagerado pandere y pesadas castafiwelns. Foriman
dos inrerminables filas. ..

Empieza el baile, lanzan de antemano al uire las notas
de su cuasi belicoso instrumento y aquello ey vértigo,
pues no hay danza ni gjercicio gue lo iguale por sus atre-
viduy saltos, contorsiones con tode el cuerpa, incesantes
mavimientos de brazos y mudanzas, hasta qae, de promta,
como obedeciendo a un resorte, se paran de repente y con
taf precision que darian cavidia al crerpo de baile mejor
wrganizade. Ofra vez a empezar, y en tal ugliadizime efer-
cicto fes sorprende la noche sin pensarfo ui quererivs (5).

Una de las coartetas mas tipicas de este baile cs 1 si-
guicnte:

Y eseo de matar lu araia
o no fo puedo enterder;
¥ unos la matan de noche
¥ oiros af amanecer.

La cancidn del baile de lo arefiu lamada Lo que ven-
ga del marnuety fue recogida en la localidad de Samta
Marf{a del Puerto, del concejo de Somiedo:

Cuando paso per Cautieu
digo al machu delanteiru:
iA¥! Tos fitsas de Patricio
nor Son pa ningun vaqueiro, jeeh!

Vaqueiring, vaqueiring,
¢ o tua brafia donde gquede?
Alld arriba en la montafia
metida pa Lu Falguera, jeech!

Sarta Tsucic bendita
dale vista a los mivs gitelsos,
que 5oy moze galantiante
¥ no puede tenet anfueisos, jeeeh!

Santa Tsuctn bendiva,
agui traemos el ramo:
rode lo dieron los probes,
los ricos no dieron grano, jeeeh!

Este pandeiro gite toco
ve de pivetso de oveisa,
Aver Birraba nel monte
gliey toca gue retumbietsn, jeech!

El texto de este lema, formado por cuartetas octosila-
bas, hace alusién 4 la contraposicidn entre los vaqueiros y
el resto de los aldeanos o xaldos v marnuetos. 1.a Falgue-
ra y Caunedo somn, respectivamente, una brofia vagueira y
un pueblo del concejo de Somiedo.

Desde el punto de vista linglifstico el tcxlo estd en ba-
ble sur-occidental, una de cuyas caracteristicas principa-
les es la ulilizacidn del fonema #s, producto de la y la 1l
latinas: fitsas (hijas), Tsucta (Lucia), giietses (0jos), an-
tuetsos (anicojos), pivetso (pellejo}, evetsg (oveja), re-
tumbieisa (retumbiella= retumba). También s tipico de
esta zona el uso del diptongo decreciente ¢i: delanieiru
{delantero), pandefri {pandero).

La exclamacién jeeh/ sl final de cada coarteta es tipi-
ca de alpunas canciones vagueiras v, con bastante proba-
bifidad, constituye una apoyaturs vocal para subrayar el
ritio y marcar cl final de 1i letra.

Por lo que se refiere » la mitvica de la cancidn, presen-
14 rasgos de arcalsme, lanto por la simplicidad de su es-
tructura como por la escala en que se desarrolla. La melo-
dia estd construida sobre un pentacordo. entre Fa y Do,
En Jos dos primeros versos dc cada estrofa S$i aparece be-
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mol; Sol ex ta ténica y Do la nota eje, por lo que podemos
relacionar la meledia con una modalidad greporizna, con-
cretamente con el modo profus. En los dos versos si-
guientes de cada estrofa Si es natural; Sol ¢s la (Gnica o
nota mds importante, con lo cual la melodia de esta se-
gunda parlc sc baxa cn un fetrardus.

El ritmo es temario v lo mds caracteristice es:

fydd |8 d—

El buile del pandero o la media vuelra, si bien se rela-
ciona con el dmbito folklérice vaqueiro, sc ha extendido
por el resto de los concejos asturianos. De hecho, en el
Cancivnero musicel de la lfrica popular asturiana de
Eduarde Martinez ‘lTorner, de principios de siglo, apare-
cen bailes del pundero distribuidos tanto por 2 orienie
comdo por e] occidente, en la costa y hacia el interiar (6).
Fucra de Asturias existen formas bailables similares, co-
mo las pandeiradas gallegas v diversos bailes castellanos
¥ leoneses. Los instrumentos utilizados en la interpreta-
cién del baile del pandereo son los carucleristicos pandei-
ros cuadrados, las payvefsas y grandes castafiuelas.

Para la interpretacidn del baile del pandero los dan-
zantes, hombres v mujeres, s colocan enfrenlades en dos
hileras. Mientras las cantadoras entonan 1a copla los bai-
ladores hacen ¢l pasen, que consiste en un mavimiento
ritmica del cuerpo hacia los lados ¢on los brazos caidos,
el posicidn natural. Al lerminar la copla los bailadores
dan una vuelta completa sobre los pies y, levantando los
hrazos, comienzan a hailar acompafigndose con sos casta-
fiuelas; paulatinaments las cantadoras vun acclerando el
ritmo ¥ la intensidad de los pandeires que tocan, para
acabar el baile de una forma hastante movida y viva. So-
braya Martinez lorner en su Cancionerp que los movi-
mientos del baile suelen ser sencillos, “limitandose. por
1o general. a un simple ¥ alternativo cruzado de pies ¢n
cacla parte del compas, salvo cuando alguno de los baila-
deres quicre hacer alarde de su destreza v complica cada
vez mas los movimientos”™ (7).

El siguicnic baile def pandern ha sido transcrito en la
villa de Luarca, en la zona nor-occidental de Asturias;
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Esta cuarteta es un claro ejemplo del menosprecio que
los xaldas y marnnetos han mostrado hacia los vaqueiros
durante siglos. Algunos aspectos lingiiisticos son la utili-
zacion del fonema 5, caracteristico del bable suroceiden-
1al {haitsan, baitsare). También aparece la ¢ paragdgica
con el infinitivo acabado en re (Buitsure v merare), aspec-

to que denota clerto arcafsmo y sirve para completar la ri-

ma v acabar la frasc melddica,

Este tema de batle del pandero presenta una cstruclu-
ra musical muy sencilla y un dmbito melddico estrecho

—hexacordo de Sol a Mi bemol- en 1a tonalidad de Sol
mayor (con una pequeda escapada hacia el mode menor
en la nota Mi bemaol).

Elritma es ternario, predominando los grupos de tres
corcheas con acentuacion en la primera de ellas:

A= = N Bw ol E—

Esic otru lema de baile del pandero, Salf mozos a
baitsare, ha sido recopilado en 1a localidad del sur-occi-
dente asturiano de Cangas de Narcea:

Esla cuarteta alude al propio baile y muestra también
el recelo de los vaqueiros hacia el reste de los aldeanos,
como respucsly 1l menosprecio sufrido.

El anilisis de 1a misica del tema revela una estructu-
ta nuy sencilla ¥ una melodia hasada en el hexacordo
entre La v I'a, con la nota 8i bemol; Do funciona como
nota fundamental o {6nica, por lo que la cancién parece
basarse en la antigua modalidad gregoriana de ferrardus.

El ritma es ternario, predominande los grupos de
tres corcheas con acentuaciin en la primera de ellas: es-
te esquema s¢ interrumpe por la introduccion de, 2, v al
linal de cada frase musical hay una alternancia entre ] }
y

El baile del careade, con diversas varianles locales,
se distribuye tanto por 1a montafa occidental astur-leo-
nesa (Las Babias, Laciana, Ribas de 8il, Omafia, Somie-
do, etc.) como por la franja costera del occidente astu-
riano (Luarca, Tapia de Casariego, Cudillero, etc.). Se
acompaiia con payetsas, pandeiros y castafivelas al son
de las coplas de las cantadoras. El careado se baila en
circulos ¥ por parejas gue forman un corro; éste se mue-
ve siempre en el mismo sentido v, durante el baile, cada
uno de los danzantes se encara alternativamente con el
que tiene delante o detras, de ahi ¢l nombre de careado.
Se ve, por lo tanto, la similitnd con la aradia, pero éste
dltime es de pasos y evoluciones miés vivos. En algunos
sitios de la montafia del norte de Ledn recibe la denomi-
nacion de joia careada, por sor un haile por arriba (R).

El siguiente tema de careadn fue recogido en la le-
calidad asturiana de Tapia de Casariego, en la cosla oc-
cidental de Asturias;
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Se trata, en realidad, de un primer tema -Me tiraste
un limén— al que va unido otro —Don Anionio estd malo-;
éste altimo tema constituye un apéndice de tipo jotesco
que no liene nada que ver con el primero desde el punto
de visla musical, pere va soldade con naturalidad para
servir a la corcagratia,

.lama ia atencidn desde el punto de vista literario, el
hecho de que la letra esté totalmente en castellano; esto
evidencia la mutua influencia entre la mdsica tradicional
vaqueira ¥ la de algunas comarcas leonesas, salmantinas,
zamoranas o extremefias, aspecto mencionado en la intro-
duccién (D),

La copla de este tema de careadeo se desarrolla sobre
una melodia en la lonalidad de Sol mayor. Sin embargo
la melodiy del estribillo cs un heptacordo entre Mi y Re,
en ¢l cual Sol ¢r Ia W6nica ¥y Do la nota eje. sobre la que
reeden varias semicadencias; esto relaciona la misica del
cstribille con la modalidad gregoriana de tetrasdus.

Desde el punto de vista ritmico Ia copla tiene un rtmo
mds vivo que ¢l estribillo. Su esquema es.

L/ E2iirrR

En el estribillo hay caracteristicas distintas para cada
estrofa. En la primera se combinan dos ritmos:

hd-dtded |, 39| I

En la segunda predominan los grupos de tres corcheas,
con acentuacién en la primera de ellas:
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La dgacita constiluye una de los hailes de origen mas
moderno del foikiore musical vagueiro, junto a otro denao-
minado corrio, de caracteristicas muy similares. Consiste
en bailar en un corro formado por parejas asidas por la
cintura o lo que. cominmente se llamaba entre los va-
queiros. vedsiur ¥ este Gltimo aspecto es el rasge de mao-
dernidad, ya que los bailes vaqueiros por pargjas son
sucltos, Las parcjas piran sobre si mismas en forma as-
lral, sc suellan en algunas ocasiones v de nuevo vuelven a
cogerse y a girar sin abandonar el movimiento general del
resto del grupo.

La dancita nulada Colorada es la manzana foe
iranscrita en la brafia vaqueira de Tsamardal, en Somie-
da (10}

Gl nds da rrtorne 1) oo ot b dad oot uano b
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do— HaYa, hemne. bl

De los tres colvres mudre
el morenov es el mejor;
el blanco lo come el aire
¥ lo colorado el sol,

Estas cuartetas —cuyo texto estd por completo en cas-
tellano- hacen referencia al color con una valoracidn
muy especial del moereno, que era el caracteristico de la
piel de los vaqueiros debido a su forma de vida trashu-
mante en constante contacto con la naturaleza.

La miisica de esta danvita es de una extremada senci-
llez, tanto en su estructura muasical (dos [rases idénticus
de dos versos cada una) comeo en su melodia; ésta se
mueve en un estrecho ambito de pentacordo, entre Fa y
Do, con 51 bemol. Sol funciona como tonica v $i bemol
come nela eje, por lo gue se puede hablar de una melodia
de origen modal relacionada con el protus gregoriana,

Ll ritma es hinario —lo cual es casi excepcional dentro
del folklore musical vagqueiro— con un tipo de estructura
ritmica denominada ritma infantil, basado en la reparti-
¢idn regular del texto en ocho pulsaciones tomadas como
de base (la unidad es la negra) (11).

Por otra parte, se produce en la interpretacién de esta
darcita un fendmeno de polirrfimia —bastante raro ¢n la
musicy de los vaqueiros— al estar el scompafiamiento ins-
trumental en riumo lernario v 14 cancién en binario;
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Este tema liene un acentuado sabor ancestral intensifi-
cado por el ritmo binario muy marcado con ¢l acompaiia-
miento 4 buse de pandeiros cuadrados, paversas, casta-
fiuclas, cie. El cstilo melddico de 1a cancidn, el ritmao bi-
narie, ¢l scompafamiento con instrumentos idigfonos
la propia interpretacién a cargo de un grupo de mujeres,
relacionan el tema con algunas pandefradas gallegas.

Existen muchas variantes de jotas distribuidas por to-
dos los concejos asturianas ¥ con distintas denominacio-
nes: jota, fanduangoe, xiringiielu, midanzas, etc, Las jotas
de la zona sur-oceidental, imbito de asentamiento de los
vaqueires de alzada, son muy sencilbus v constan de una
cstruclura de esic tipo: paseo castellano, paso vasco y pa-
so de jota. Seglin log lugares donde se desarrollan tene-
mos distintas tipelogias como la jota lacianiega, jota ba-
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hiana, jola de Grandas, joty somedana, La Juliana, etc.
En la musica vagueira las jotas se interpretan acompaia-
day por tos instrumentos madx usuales: pandeiros, payet-
sas y castafinelas.

En la jota del pueble Valle del Lago. en Somiedo, los
bailadores se colocan por pargjas frenle 4 [rente y el baile
se inicia con el ritmico paseos, con los brazos caidos en
pusicion natural, micntras se entona la copla. Cuando
acaba la copla se inician con gran fuerza los movimicnlos
del baile por arriba; en la jota del Valle del Lago es fun-
damental el paso de echar ef pie adelante. La culmina-
cidn de cada entrada, con las parejas situadas de costado,
ofrece la parte mds sobresaliente del baiie. Al final, las
cantadoras aumentan ¢l ritmo vy la intensidad y 14 jola se
hace cada vez mis viva. Asi pues, la jota estd muy rela-
cionada con el baile del pundero; de hecho, es una asimi-
lacién de 1a jota tradicional {seguramente por la influen-
cia de loy pustores y arricros castellanc-lecneses y extre-
mefios), pero con las caracteristicas del folklore musical
del entorno en que aparece:

S= i

Par4 om=tarbimaTla 0= Ya, T e e M, — — o1& ge-
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Hoo-14 &= Jk,~— 2 tu Ta=dou-aamu-jer.——

Las estrellas en el cielo
fodas alwmbran a Dios;
¥ i como eres mi estrella
alumbras mi corazon.
(He, ale, ole, ole,
alumbras mi carazon.

Mi corazdn es un bugue,
navega por altamar;
es batida por las olas
v fas olas por el mar.
Ole, ole, ole, ole,
¥ lus olas por ol mar.

Cante porque bien canto;
st yo caatar biea ro sé,
canto porque me lo mandan
¥ es preciso obedecer.

OHe, ole, ole, ole,
y es preciso obedecer.

Desde el punte de vista lilerario cada estrofa, formada
por cuartetas, lleva un pareado a modo de estribillo. La
letra, en castellano. hace al principio alusién al propio
baile de jota y luego tiene un cardcter amoroso.

La melodia del tema se desarrolla en la tonalidad de
Sol mayor, sobre nn dmbito escaso: tan sélo cinco notas
entre Fa sostenide y Do,

El ritmo ternario de esta jota presenta el siguiente es-
quema:

LRARUANSYY]

El baile del son del tsano (Hane) recibe otras deno-
minaciones segin las zonas, como ef xonr de arriba en
Somiedo y Leitariegos o ef batfe del pals, la garrucha o
el buile de las casrafiuelas en lugares de la montaiia de
Ledén como Laciana, Babia o la comarca del Sil. Se trawa
de un tipo de haile suelto y por parejas (como ya hemos
visto que son la gran mayoria de los bailes ligados al en-
torno del folklote vaqueiro) cuya interpretacidn, de ca-
riacler solemne y ritual, parece denorar un origen bastan-
te antiguo,

Consta el baile de mudanzas siempre igvales, sin fi-
ligranas, Comienza con el payew en el gque las evolucio-
nes som lentas y sincronizadas; el tiempo de espera de la
introduccidn v entre los canlares s¢ Nena con el ritmo
del pandeiro, mondtono ¥ sobrio. Al iniciar la cantadera
la copla, el aire se hace mds vivo, aunque el paso es el
niismo, Se concluve con un paso distinto en ¢l cual cl
mazrn, en un remolino con el brazo, atrae haciasi ala
moza. Al finalizar el baile es costumbre arraigada en al-
gunds zonas, como por ejemplo en Babia, la maqaiia o
vuclta, que termina rodeando el hombre con un brazoe la
cintura de la mujer. Por lo gue se refiere a loy instru-
mentos que intervienen en el son def tsano Yolanda Ce-
rra ha sefialado gue “se uliliza de preferencia el pandero
cuadrado, aunque también nsan panderetas, acordedn o
gaita” (12).

El son def tsane es un baile de caracteristicas musica-
les arcaizantes; las tonadas son de estructura muy sim-
ple: melodia en ritmo binario compuesto o cn 6/8; lexo
literario sobre cuartetas octosilabas o seguidillas. Parece
que los ejemplos mds puros que se han conservado care-
cen de elementos afiadidos a la melodia como estribillos,
repeticiones de versos o hordones,

Comeo ejemplo de este tipo de baile sc lrunseribe a
continuacidn la melodia del tema llamado San Emifictio
en llunw, recogida en Babia:
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Las mocingy de Pino

cantan serenas,

porgue beben el agua

de Rosapero,
JAdids anmante,

adids, adids!

jAdios amante

gue ya me vay!

Cuando vy pa lu brafia
non Hevu pena,
porgue lHeve en el alma
a la mi morena.
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jAdiés amante,
adiidy, adids!
iAdios amante
gue ya me voy!
El tema estd tormado por coplas con un estribillo ex-
terno. Las coplas son seguidillas y el estribillo uwna cuarte-

ta con versos pentasilabos. El texto menciona dos pueblos
de la comarca leonesa de Babia: San Emiliano y Pinos.

La melodia de este son del tsana se mueve en un cs-
trecho dmbito de pentacordo, entre Fa sostenido ¥ Do, en
la tonalidad de Sol mavor,

El ritmo es {ernario y mds paunsade con respecto a
otros bailes vaqueiros. Lo mds caracteristico en ta copla
es el siguiente esquema:

s

Por el contrario en el estribillo predomina

G4

NOTAS

(13 Alusicin & una preza timea del traje vaqueire: la monters o
BoITo.

(2 URIA RIU, Juaw: Los caqueiros de alzeda y otrns estudios
rde caza 1 etrogrfiat, Oviedo, Biblioteca Popular Asturiana, 1976,

{3 Sobre Jos instrumentos de los vaquerrns de alzada véase el
articuln de FRAILE GI, Insé Manuel: “algunas notas sohre log ins-
trumentos propios de .os vaqueiros de alzada®, cn Reefsia e £ol-
tlore, 0”3, 1983,

(4} Sobre este tipo de mtgueiradas aparecen referencias on mi
libro Contribrecion af exitdio de ke wnisica tradicional del acciden-
te de Asturias, que nublicard en breve el Real Instituto de Estudios
Asturianos.

(3) MLRILLG, Eusebic y VALDES Y LOPEZ, Felipe: “Belmonte
de Miranda”, en Astarias. Cbra dirigida per Fermin Canclla v Octa-
vigs Belbnun, Gijon, Typ. De Q. Bellmunt, 1895, pp. 173-174.

(%) MARTINEZ TORNIR, Lduardo: Canctorero musical ae la f-
rica popmilar asturianea, 2+ cd., Oviedo, [nstiwto de Estudios Astu
rignos, 1971,

(7) Mem, n. 209.

(8) Véase CRIADO, Luuin y MARANTES, Carmen: A Xefio, Can-
ciomes ¥ bailes de la mowmtafia occidental astur-leoresa, Ledn, Cela-
ravn Editorial, 1989,

(9} Sohres esla.€ influencias habla también GONZALEZ COBAS,
Modesto en De musicologia asturiana. La cancion radicionad,
Ovigdo, Instituto de Estudios Asturdanas, 1975, pp. 38-59.

(10} Tste tema aparece recopilado en cl disco cditado por ¢l
folkloriste. norlexmenicano Alao Lomax Songs and dances of Spetin,
Westminsler H. K Revords, vol 9, 1957, Se recoge también otra can-
cidn muy parecicda melddicamente a ésta, pero en ritmo temario.

{11 Véase CRIVILLE I BARGALLOD, Josep: Ef fofkfore mitsical,
Madrid, slianga Editoral. 19814, p. 322,

(12) CORRA Y BADA, Yolanda: Badles ¥ danzas tmdicionaies
eat Asteras, Oviedo, Instituto de Estudios Astunianos, p. 51
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LA MATANZA DEL CERDO EN VILLAVIEJA DE YELTES
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Villavigja de Yeltes es una pequena localidad,
en la provincia de Salamanca, a 85 km. de la capi-
tal de la provincia y con unos 1.200 habitantes. En
esta villa, como en tantas otras, se realizan, todos
los anes, durante los tres meses de invierno las
matanzas de los cerdos, Esta tradicion, que hace
unos cuantos anos era muy comun, ha ido per-
diéndose. Sin embargo yo he tenido la oportuni-
dad de vivirlo casi desde que naci y aln continio
participando en elio.

La matanza es la época del afic en que se ma-
tan los cerdos para, posteriormente, poder tener
reservas durante el resto del ano. Se hace duran-
te los tres meses de invierno (y principalmente an
torno a las fechas de Navidad) ya que es ta mejor
época para conservar la carne. La mayor parte de
la gente ceba sus propios cerdos en cuadras a
base de pienso, pero también existen otros que lo
hacen en el campo, al aire libre, alimentandoss
principalmente de bellotas.

Las dos clases de cerdo que se ven por Villa-
vieja son los blancos y los llamados coioraos; la
principal diferencia que existe entre ellos es que el
cerde blanco es mas largo y tiene mas magro que
el colorao,

Para matar al cerdo tiene que hacerse entre
unas cuatre o cinco personas (narmalmente sue-

Francisca Arranz Moro y Juliana Panizo

(14

Q)

len ser hombres) ya que el peso y la fuerza del
animal normalmente son muy grandes. Las muje-
res, tradicionalmente denominadas mondongue-
ras, son las que se encargan del cerdo cuando ya
esta deshecho; ellas son las encargadas de los in-
testinos, llamados fripas del animal, que deberdn
lavar y coser con cuidade para posteriermente ha-
cer los embutidos,

Al cerdo se le coge con un gancho por las gor-
jas y se le arrastra hasta ponerlo encima de una
masa baja de madera, alli se le clava un cuchillo
(el encargado de esto es el matarife) y se desan-
gra; la sangre es recogida en un barrerio de barro
removiéndose segln va cayendo para gue no se
coagule ya que después servira para hacer las
morcillas. Una vez que el cerdo esta muerto se le
chamusca, para quitarle todo el pelo. Hace unos
anos se enterraba entre paja que luego se prendia
y se le iba dando vueltas para que no se quemase
entere; hoy en dia esto casi no se utiliza y se reali-
za de forma mas rapida y comoda con un aparate
gue funciona a gas. Cuando ya esta bien chamus-
cado se raspa para que quede la piel bien limpia.

Estandc en la mesa se le cortan las orejas, las
patas y el rabo, luego se abre y se va deshacien-
do segun sus diferentes partes. A continuacion se
va colocando tode Bn unas arfesas, que Son Lnos
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recipientes generalmente de forma rectangular y
de madera. Cuando el animal estd deshecho es
necesario dejar entriar la carne, tlempe que se
emplea generalmente para aimorzar y echar una
pariada, dicho popular gue se susle decir para re-
ferirse a comentar lo ocurride hasta entonces,

Después de esto, se comienza a escarnar, s
decir, separar la carne de los huesos, dejando los
jamones y los sclomilios. Una vez escarnada toda
la carne se pica con una maquina.

Cuando este trabajo esta realizade se comien-
za a preparar todo para hacer las morcillas, los
chorizos, etc. Normalmente, se suele realizar en
dos dlas. En el primero $¢& hacen;

— las morcillas, con pan migado en sangre, gor-
duras, también llamada manteca, que es la grasa
del cerdo, y cebolia; y

- los farinatos, pan con pimiento, cebolla y ani-
ses. Todos estos preparativos s suelen realizar
también an artesas. Este mismo dia se prepara la
carne con los diferentes condimentos y especias
para hacer los chorizes. Es en el segundo dia,
después de haber escarnado, preparado la carne
y todo lo demds, cuanda se hacen los salchiche-
nes con carng, vino blanco, nuez moscada, pi-
mienta y ajo; y los chorizos. También es en este
dia cuando se envuslven |os lomos, |os mantos,
se salan los jamones, etc.

Los chorizos, salchichones, lomos... se cuel-
gan en un lugar fresco y seco para que s8 vayan
curando lentamente.

A lo largo de los dos dias de matanza suele
haber un puchero o cacerola de vino puesto a la
lumbre, para echar una pinta de vez en cuando y
una bandeja con perroniffas y galletas para comer
una pasta.

¥ ya por tiltima y siguienda la tradicién, aunque
ya casi se va perdiendo, una cuadrilla de mucha-
chos hacen una pequena hoguera ¢con peifas (zar-
caras secas) donde asan patatas. castanas y cue-
ros del cardo.

Para terminar, existe en Villavieja un villancico
muy conacide por todos los vecinos del pueblo y
muy cantado en Navidad donde se le ofrece al ni-
fio Jesus recién nacido (0s productos da la matan-
za realizada:

LOS CHARAFALLCS

Hicimos fa matanza

se va curando sin novedad
ya del techo se alcanzan
charafallos “pa” poder asar
a la lumbre de encina

que cuanda legue (a Navidad
en la ahumada cocina

le cantamos al Rey Celestial.

Estribillo:

Vamos a Belén, vamos sin tardar

en burro o & pie se tarda en llegar.

Vamos a Belén volando, volando

y al Rey de los Cielos le iremos cantando.

_ Lisvémosie a la Virgen
y para su esposo San Jose
del cebon ricos sesos
¥ el solomillo que tigrno es,
¥ para el Aey del Cislo
escarpines de lana y jersey
que no penetre of hielo
su divino cuerpo ni sus pias.

Estribillo

A los pastores damos

que adorando al nifto alli eslardn
las orefas y ef rabo

del cebon que buen caldo le haran
y si 85 la Nochebuena

Reyes, Afio Nuevo y Navidad

“pa” gque hagan buena cena
lenganiza, loma y la barba.

Estribillo

A los Reyes de Oriente

que aro, inciense y mirra traerdn,

fa manteca caliente

que muy blanca se vuelve de “held”
para hacer los hojaldres
mantecados y ricas pingds,

que si azuear le echasen

a ninguno nos amargard.

Estribillo

Como podemos comprobar existen multitud de
palabras utilizadas en et ambito de las matanzas
propias de este tema (mondongueras, matarife,
escarnar...). Probablemente estas mismas pala-
bras son utilizadas en otros lugares para designar
otras cosas U oficios.

VOCABULARIO
—Magro: se refiere a la carne sin gordo o grasa.

— Mondongueras: asf se les llama a las mujeres
encargadas de coser y lavar las tripas (mondan-
gos) del cerdo para luego hacer los embutidos.

— Gorjas: asi se e denomina al cuello o gar-
ganta del cerdo.

— Matarife: persona que se encarga de matar y
deshacer el cerda.

— Barrsfic: recipiente de barro, radondo, mas
ancho por el borde que por el fonde empleado pa-
ra recoger la sangre dal cerdo.
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- Chamuscar: quemar los pelos del cerdo su-
perficialimente sin llegar a la piel.

- Gorduras: es la grasa gue tiene el animal.
También llamada manteca.

- Lumbrse: lugar donde se hace fuega en una
cocina. Generalmente se hace con lefsa.

— “Echar una pinta”: dicho popular que hace re-
ferencia a heber un vasito a chato de vino.

- Perroniffas: dulces tradicionales de Salaman-
ca y Caceres.

— Anises: condimento utilizado para dar sabor
a los farinatos.

- Pastas: asl se denomina a cualquier dulce o
pastel pequefio.

— Pellas: son zarceras o ramas secas con las
que 10s muchachos hacen una haguera cuando fi-
naliza toeda la matanza.

- Cusros: asi se le llama a la piel de! cerdo.

— Charafsffos: vulgarmente asfl se denominan
los secundarios del cerdo.

— Escarpines: patucos ¢ calcetines.

— Barb4: tocina de la parte baja de la cabeza
del cerdo.

— Hojaldres y mantecados: son dulces hechos
cON manteca.

— Fingas: rebanadas de pan fritas con manteca
calients.
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